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A.  Zielsetzung:
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D.

Kosten der offentlichen Haushalte

- Haushaltsausgaben ohne-Vollzugsaufwand:

Dem Bund entstehen durch die Verordnung keine Kosten.

Vollzugsaufwand:

Bei den Landern und Gemeinden sind zusétzliche Kosten durch die Verordnung
nicht zu erwarten, da die Anforderungen an die der Verordnung unterliegenden

Erzeugnisse nur unwesentlich geéindert werden und sich daraus kein erhohter

- Uberwachungsaufwand ergibt.

Sonstige Kosten:

Fur die Wirtschaft konnen sich auf Grund der erforderlichen Anderung der Etiketten ge-
ringfligige zusitzliche Kosten durch die gednderten Rechtsvorschriften ergeben. Es ist da-
her nicht auszuéchlieBen, dass dies zu einer Erh6hung von Einzelpreisen fiihren kann.
Auswirkungen auf das Preishiveau, insbesondere das Verbraucherpreisniveau, sind jedoch

nicht zu erwarten.
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des Bundesministeriums

fiir Verbraucherschutz, Erndhrung
und Landwirtschaft

Verordnung tuber Fruchtsaft, einige ahnliche Erzeugnisse und
Fruchtnektar (Fruchtsaftverordnung)

Der Chef des Bundeskanzleramtes Berlin, den 24. Marz 2004

An den

Prasidenten des Bundesrates
Herrn Ministerprasidenten
Dieter Althaus

Sehr geehrter Herr Président,

hiermit iibersende ich die vom Bundesministerium fiir Verbraucherschutz, Erndhrung
~und Landwirtschaft zu erlassende '

Verordnung iiber Fruchtsaft, einige dhnliche Erzeugnisse
und Fruchtnektar (Fruchtsaftverordnung)

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Absatz 2
des Grundgesetzes herbeizufithren.

Mit freundlichen Griilen
Dr. Frank-Walter Steinmeier
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Verordnung
iiber Fruchtsaft, einige ihnliche Erzeugnisse und Fruchtnektar

(Fruchtsaftverordnung)”

Vom....

Das Bundesministerium fiir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft verordnet

- auf Grund des § 12 Abs. 1 Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 2a und Nr. 3 in Verbindung mit Abs. 3 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 9.
September 1997 (BGBI. I S. 2296) im Einvernehmen mit dem Bundesministerium fir Wirt-
schaft und Arbeit und dem Bundesministerium fiir Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicher-
heit sowie

- auf Grund des § 19 Abs. 1 Nr. 1, 2 Buchstabe b, Nr. 3 und 4 Buchstaben a und ¢ des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 9.
September 1997 (BGBI. I S. 2296) im Einvernehmen mit dem Bundesministerium fiir Wirt-
schaft und Arbeit,

von denen § 12 Abs. 3 und § 19 Abs. 1 zuletzt durch Artikel 34 Nr. 1 der Verordnung vom 25.

November 2003 (BGBI. I S. 2304) gedndert worden sind,:

» Mit dieser Verordnung wird die Richtlinie 2001/112/EG des Rates vom 20. Dezember 2001 iiber Fruchtsiifte
und bestimmte gleichartige Erzeugnisse fiir die menschliche Erndhrung (ABL. EG 2002 Nr. L 10 S. 58) in
deutsches Recht umgesetzt.



§1

Anwendungsbereich

Die in Anlage 1 aufgefiihrten Erzeugnisse unterliegen dieser Verordnung, soweit sie dazu be-

stimmt sind, als Lebensmittel gewerbsmaBig in den Verkehr gebracht zu werden.

§2

Zutaten, Herstellungsanforderungen

(1) Die Ausgangserzeugnisse fiir Erzeugnisse nach Anlage 1 miissen den Anforderungen der
Anlage 2 entsprechen.

(2) Fiir die Herstellung von Erzeugnissen nach Anlage 1 diirfen die in Anlage 3 aufgefiihrten

Zutaten nach den dort genannten MaBBgaben verwendet werden.

(3) Fiir die Herstellung von Erzeugnissen nach Anlage 1 diirfen die in Anlage 4 Abschnitt A
aufgefiihrten Verfahren nach den dort genannten MaB3gaben angewendet werden.

(4) Bei dem gewerbsmiBigen Herstellen von Erzeugnissen nach Anlage 1 diirfen

1. vorbehaltlich Absatz 5 Satz 2 und Absatz 7 andere als die in den Absétzen 1 und 2
bezeichneten Zutaten nicht verwendet und
2. andere als in Anlage 4 Abschnitt A bezeichnete Verfahren nicht angewendet

werden.
(5) Als Zusatzstoffe fiir die Bearbeitung von Erzeugnissen nach Anlage 1 bei ihrer Herstellung

sind die in Anlage 4 Abschnitt B aufgefiihrten Stoffe nur nach den dort genannten MaBBgaben zu-

gelassen. Im Ubrigen sind die Vorschriften der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung anzuwenden.

(6) Fruchtnektare miissen die nach Anlage 5 vorgeschriebenen Mindestgehalte an Fruchtsaft



oder Fruchtmark aufweisen.

(7) Unberiihrt bleiben die Vorschriften iiber didtetische und vitaminisierte Lebensmittel.

§3

Kennzeichnung

(1) Fur die in Anlage 1 aufgefiihrten Erzeugnisse sind die dort in Spalte 1 genannten Bezeich-

nungen Verkehrsbezeichnungen im Sinne der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung.

(2) Die in Anlage 1 vorgeschriebenen Bezeichnungen sind den dort in Spalte 1genannten Er-
zeugnissen vorbehalten. Abweichend von Satz 1 diirfen Erzeugnisse aus einer einzigen Fruchtart
nur dann in den Verkehr gebracht werden, wenn der Wortbestandteil ,,Frucht durch die Be-
zeichnung der Fruchtart ersetzt wurde. Die Bezeichnung ,,StiBmost“ darf nur in Verbindung mit

den Verkehrsbezeichnungen ,,Fruchtsaft“ oder , Fruchtnektar” verwendet werden fur:

1. Fruchtsaft, der aus Birnen, gegebenenfalls unter Hinzufiigung von Apfeln, jedoch ohne

Zuckerzusatz hergestellt wurde,

2. Fruchtnektar, der ausschlieBlich aus Fruchtsiften, konzentrierten Fruchtséften oder einem
Gemisch dieser beiden Erzeugnisse hergestellt wurde, die auf Grund ihres hohen Sduregehal-

tes zum unmittelbaren Genuss nicht geeignet sind.

Ergénzend zu den nach den Sétzen 1 und 2 vorgeschriebenen Bezeichnungen kénnen die in Anla-

ge 6 vorgesehenen Bezeichnungen nach den dort genannten MafB3gaben verwendet werden.

(3) In Anlage 1 aufgefiihrte Erzeugnisse diirfen gewerbsméBig nur in den Verkehr gebracht
werden, wenn zusétzlich zu den nach der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung vorgeschrie-

benen Angaben nach Maligabe des Absatzes 4 angegeben sind:



1. bei Erzeugnissen aus zwei oder mehr Fruchtarten in Ergianzung der Verkehrsbezeichnung die
verwendeten Fruchtarten in absteigender Reihenfolge des Volumens der verwendeten

Fruchtséfte oder des Fruchtmarks,

2. Dbei Fruchtséften, denen zur Erzielung eines siiBen Geschmacks Zuckerarten zugesetzt wur-
den, in Ergdnzung der Verkehrsbezeichnung die Angabe ,.,gezuckert” oder ,,mit Zuckerzu-
satz“, gefolgt von der Angabe der hochstens zugesetzten Zuckermenge in g/l, bezogen auf

die Trockenmasse,

3. bei Fruchtsiften der Zusatz von Fruchtfleisch oder Zellen,

4. bei Mischungen aus Fruchtsiften und aus Konzentrat gewonnenen Fruchtsiften sowie bei
Fruchtnektar, der ganz oder teilweise aus einem oder mehreren konzentrierten Erzeugnissen
gewonnen wurde, die Angabe ,.aus Fruchtsaftkonzentrat(en)* oder ,teilweise aus Fruchtsaft-

konzentrat(en)“,

5. bei Fruchtnektar der Mindestgehalt an Fruchtsaft oder Fruchtmark durch die Angabe
,JFruchtgehalt: mindestens ...%",

6. bei konzentriertem Fruchtsaft oder Fruchtsaftkonzentrat, die nicht zur Abgabe an Verbrau-
cher im Sinne von § 6 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes bestimmt sind, und
denen Zuckerarten oder Zitronensaft oder nach der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung zuge-

lassene Sauerungsmittel zugesetzt wurden, die Angabe der jeweilig zugesetzten Menge.

Abweichend von Satz 1 Nr. 1 kann bei aus drei oder mehr Fruchtarten hergestellten Erzeugnissen
statt der dort vorgeschriebenen Angabe die Angabe ,Mehrfrucht®, eine dhnliche Angabe oder die
Angabe der Zahl der verwendeten Fruchtarten gebraucht werden; Zitronensaft, der nach MaBga-
be von Anlage 3 Nr. 2 verwendet wurde, muss bei der Feststellung der Zahl der verwendeten

Fruchtarten nicht beriicksichtigt werden.

(4) Die Angabe nach Absatz 3 Satz 1 Nr. 4 ist deutlich hervortretend und in Verbindung mit der
Verkehrsbezeichnung anzubringen. Die Angabe nach Absatz 3 Satz 1 Nr. 5 ist im selben Sichtfeld
wie die Verkehrsbezeichnung anzubringen. Im Ubrigen gilt fiir die Art und Weise der Kennzeich-
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nung nach Absatz 3 § 3 Abs. 3 Satz 1, 2 und 3 erster Halbsatz und Abs. 4 der Lebensmittel-

Kennzeichnungsverordnung entsprechend.

(5) Abweichend von § 3 Abs. 1 Nr. 3 der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung ist die An-
gabe der zur Wiederherstellung des urspriinglichen Zustandes der in Anlage 1 Nr. 1 Buchstabe b,
Nr. 2 und 3 aufgefiihrten Erzeugnisse unerlésslichen Zutaten im Zutatenverzeichnis nicht erfor-

derlich.

§4

Verkehrsverbot

Lebensmittel, die mit einer in Anlage 1 aufgefihrten Bezeichnung versehen sind, ohne der
betreffenden Herstellungsanforderung und den Vorschriften des § 2 Abs. 1, 4, 5 Satz 1 und
Abs. 6 Uber die Verwendung von Zutaten sowie den weiteren Herstellungsbedingungen zu ent-

sprechen, diirfen gewerbsméBig nicht in den Verkehr gebracht werden.

§5
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach § 52 Abs. 1 Nr. 11 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes wird bestraft,
wer entgegen § 4 Lebensmittel in den Verkehr bringt.

(2) Wer eine in Absatz 1 bezeichnete Handlung fahrlassig begeht, handelt nach § 53 Abs. 1 des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstidndegesetzes ordnungswidrig.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstiande-
gesetzes handelt, wer vorsitzlich oder fahrlissig entgegen § 3 Abs. 2 Satz 2 oder Abs. 3 Satz 1

ein Erzeugnis in den Verkehr bringt.



§6
Ubergangsregelung

Bis zum 31. Dezember 2004 diirfen Erzeugnisse nach den bis zum [Einfiigen: Tag der Verkiin-
dung der Verordnung] geltenden Vorschriften hergestellt und gekennzeichnet werden. Nach Satz

1 hergestelite und gekennzeichnete Erzeugnisse diirfen bis zum Abbau der Vorrite in den Ver-
kehr gebracht werden.

§7

Anderung der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

Die Zusatzstoff-Zulassungsverordnung vom 29. Januar 1998 (BGBI. I S. 230), zuletzt gedndert

durch Artikel 1 der Verordnung vom 20. Dezember 2002 (BGBI. I S. 4695), wird wie folgt ge-
andert:

1. In Anlage 1 Teil A Spalte 3 wird die Nummer 17 wie folgt gefasst: ,,17. Fruchtsaft und

Fruchtnektar im Sinne der Fruchtsaftverordnung sowie Gemiisesaft“.

2. In Anlage 4 Teil C Spalte 1 werden

a) das Wort , Fruchtsaft-Verordnung™ jeweils durch das Wort , Fruchtsaftverordnung” und

b) die Worte ,,Verordnung tiber Fruchtnektar und Fruchtsirup“ jeweils durch das Wort
,Fruchtsaftverordnung*

ersetzt.
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§8
Inkrafttreten, AuBBerkrafttreten

(1) Die Verordnung tritt am Tag nach der Verkiindung in Kraft.

(2) Mit dem Inkrafitreten dieser Verordnung treten die Fruchtsaft-Verordnung in der Fassung der
Bekanntmachung vom 17. Februar 1982 (BGBI. I S. 193), zuletzt geandert durch Artikel 2

Abs. 8 der Verordnung vom 14. Oktober 1999 (BGBIL. I S. 2053), sowie die Verordnung iiber
Fruchtnektar und Fruchtsirup in der Fassung der Bekanntmachung vom 17. Februar 1982

(BGBL. I S. 198), zuletzt geandert durch Artikel 2 Abs. 9 der Verordnung vom 14. Oktober 1999
(BGBI. I S. 2053), auBer Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Bonn, den 2004

Die Bundesministerin fiir Verbraucherschutz, Eméahrung und Landwirtschaft

Renate Kiinast



Anlage 1
(zu§ 1,82 und § 3 Abs. 1 bis 3)

VERKEHRSBEZEICHNUNGEN, HERSTELLUNGSANFORDERUNGEN

Verkehrsbezeichnungen

Herstellungsanforderungen

1. a) Fruchtsaft

b) Fruchtsaft aus Fruchtsaft-

konzentrat

a) Fruchtsaft ist das garfihige, jedoch nicht gegorene, aus ge-
sunden und reifen Friichten (frisch oder durch Kalte halt-
bar gemacht) einer oder mehrerer Fruchtarten gewonnene
Erzeugnis, das die fiir den Saft dieser Frucht/Friichte cha-
rakteristische Farbe, das dafur charakteristische Aroma
und den dafiir charakteristischen Geschmack besitzt. Aus
dem Saft stammendes Aroma, Fruchtfleisch und Zellen,
die bei der Verarbeitung abgetrennt wurden, diirfen dem-
selben Saft wieder hinzugefugt werden.

Bei Zitrusfriichten stammt der Fruchtsaft vom Endokarp;
Limettensaft kann jedoch gemiB den nach redlichem Han-
delsbrauch iiblichen Verfahren, die es ermoglichen, das
Vorhandensein von Bestandteilen der duBeren Fruchtteile
im Saft so weit wie méglich einzuschrianken, auch aus der

ganzen Frucht hergestellt werden.

b) Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat ist das Erzeugnis, das
gewonnen wird, indem das dem Saft bei der Konzentrie-
rung entzogene Wasser dem Fruchtsaftkonzentrat wieder
hinzugefiigt wird und die dem Saft verlorengegangenen
Aromastoffe sowie gegebenenfalls Fruchtfleisch und Zel-
len, die beim Prozess der Herstellung des betreffenden
Fruchtsaftes oder von Fruchtsaft derselben Art zuriickge-
wonnen wurden, zugesetzt werden. Das zugefiigte Wasser

muss, insbesondere unter chemischen, mikrobiologischen
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und organoleptischen Gesichtspunkten, geeignet sein, die
wesentlichen Merkmale des Saftes zu gewihrleisten.

Das auf diese Art gewonnene Erzeugnis muss im Ver-
gleich zu einem durchschnittlichen, aus Friichten derselben
Art gemalB Buchstabe a gewonnenen Saft zumindest
gleichartige organoleptische und analytische Eigenschaften

aufweisen.

Bei Traubensaft diirfen die Weinsiduresalze, die bei der Her-

stellung abgetrennt wurden, wieder zugefligt werden.

2. Konzentrierter Frucht-

saft/Fruchtsaftkonzentrat

Konzentrierter Fruchtsaft oder Fruchtsaftkonzentrat ist das
Erzeugnis, das aus dem Saft einer oder mehrerer Fruchtarten
durch physikalischen Entzug eines bestimmten Teils des na-
turlich enthaltenen Wassers gewonnen wird. Wenn das Er-
zeugnis zum direkten Verbrauch bestimmt ist, muss dieser

Entzug mindestens 50 Prozent betragen.

3. Getrockneter Frucht-
saft/Fruchtsaftpulver

Getrockneter Fruchtsaft oder Fruchtsaftpulver ist das Er-
zeugnis, das aus dem Saft einer oder mehrerer Fruéhtarten
durch physikalischen Entzug nahezu des gesamten natiirlich
enthaltenen Wassers hergestellt ist.

4. Fruchtnektar

a) Fruchtnektar ist das garfahige, jedoch nicht gegorene Er-
zeugnis, das durch Zusatz von Wasser und Zuckerarten
oder Honig zu den unter den Nummern 1 bis 3 genannten
Erzeugnissen, zu Fruchtmark oder zu einem Gemisch die-
ser Erzeugnisse hergestellt wird und auBerdem der Anlage
5 entspricht.

Der Zusatz von Zuckerarten oder Honig ist bis zu héchs-
tens 20 % des Gesamtgewichts des fertigen Erzeugnisses

zuléssig.

b) Abweichend von Buchstabe a konnen die in Anlage 5 Ab-
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schnitte IT und III aufgefiihrten Friichte sowie Aprikosen
- einzeln sowie untereinander gemischt zur Herstellung von
Nektaren ohne Zusatz von Zuckerarten oder Honig oder
gemil der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung zugelasse-

‘nen SiiBungsmitteln verwendet werden.
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Anlage 2
(zu § 2 Abs. 1)

AUSGANGSERZEUGNISSE

. Frucht:

alle Friichte mit Ausnahme von Tomaten, ’

. Fruchtmark:

das garfihige, jedoch nicht gegorene Erzeugnis, das durch Passieren des genieBBbaren Teils der
ganzen oder geschilten Frucht ohne Abtrennen des Saftes gewonnen wird,

. konzentriertes Fruchtmark:

das aus Fruchtmark durch physikalischen Entzug eines Teils des natiirlich enthaltenen Wassers
gewonnene Erzeugnis,

. Fruchtfleisch oder Zellen:

die aus den genie3baren Teilen von Friichten der gleichen Art ohne Abtrennung des Saftes
gewonnenen Erzeugnisse; bei Zitrusfriichten sind Fruchtfleisch oder Zellen ferner die aus dem

Endokarp gewonnenen Saftsicke.
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Anlage 3
(zu § 2 Abs. 2)

ZUTATEN

Bei der Herstellung von Erzeugnissen nach Anlage 1 diirfen folgende Zutaten verwendet werden:

1. a) Zuckerarten nach MaBgabe der Zuckerartenverordnung mit einem Wassergehalt von weni-

ger als 2 Prozent: bei Erzeugnissen nach Anlage 1 Nr. 1a,

b) Zuckerarten nach Maf3gabe der Zuckerartenverordnung sowie Fructosesirup: bei Erzeug-
nissen nach Anlage 1 Nr. 1b bis 3,

¢) die unter Buchstabe b genannten Zuckerarten sowie aus Friichten stammende Zuckerarten:

bet dem Erzeugnis nach Anlage 1 Nr. 4.

Die Verwendung von Zuckerarten ist vorbehaltlich der Regelung in Nummer 2 bei der Herstel-
lung der in Anlage 1 Nr. 1 bis 3 genannten Erzeugnisse mit Ausnahme von Birnen- und Trauben-
saft zur Korrektur des sauren Geschmacks in einer Menge von hochstens 15 g/l oder zur Erzie-
lung eines siiBen Geschmacks in einer Menge von insgesamt hochstens 150 g/l zugelassen. Die

Hochstmengen sind auf die Trockenmasse der Zuckerarten zu beziehen.

2. Zitronensaft oder konzentrierter Zitronensaft: bei allen Erzeugnissen nach Anlage 1 zur Kor-
rektur des sauren Geschmacks in einer Menge von hochstens 3 g/l, berechnet als wasserfreie

Zitronensaure.

Die gleichzeitige Verwendung sowohl von Zuckerarten als auch von Zitronensaft oder konzent-
riertem Zitronensaft oder nach Mafligabe der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung zugelassenen
Sauerungsmitteln bei der Herstellung der in Anlage 1 Nr. 1 bis 3 genannten Erzeugnisse ist ver-

boten.

3. Honig: bei Erzeugnissen nach Anlage 1 Nr. 4.
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Anlage 4
(zu § 2 Abs. 3 und 5)

A. VERFAHREN

Bei der Herstellung der in Anlage 1 genannten Erzeugnisse dirfen folgende Verfahren ange-

wendet werden:

1.

die physikalischen Verfahren:

a) mechanische Extraktionsverfahren;
b) die iiblichen physikalischen Verfahren, einschlieBlich der Extraktion des essbaren Teils der

Friichte, ausgenommen Weintrauben, mit Wasser (,,in-line“-Verfahren) zur Herstellung der
Fruchtsaftkonzentrate, sofern die so gewonnenen Fruchtsifte den Anforderungen von An-

lage 1 Nummer 1 entsprechen;

¢) bei Traubensiften ist fiir den Fall, dass die Trauben mit Schwefeldioxid behandelt wurden,

Eal A e

eine Entschwefelung durch physikalische Verfahren zulassig, sofern die Gesamtmenge an

Schwefeldioxid im Enderzeugnis 10 mg/l nicht Giberschreitet;

. das Bearbeiten mit Speisegelatine.

B. ZUSATZSTOFFE FUR DIE BEARBEITUNG

pektolytische, proteolytische und amylolytische Enzyme;

Tannine;

Bentonit, Kieselsol, Kohle;

chemisch inerte Filterstoffe und Fallungsmittel wie Perlit, Kieselgur, Zellulose, unlosliches
Polyamid, Polyvinylpolypyrolidon oder Polystyrol, die den Vorschriften der Bedarfsgegen-

stdndeverordnung entsprechen;

. chemisch inerte Adsorptionsstoffe, die den Vorschriften der Bedarfsgegenstindeverord-

nung entsprechen und dazu verwendet werden, den Limonoid- und Naringingehalt des
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Zitrussaftes zu verringern, ohne hierdurch die limonoiden Glukoside, die Saure, die Zucker

(einschlieBlich der Oligosaccharide) oder den Mineralgehalt erheblich zu vermindern.
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Anlage 5
(zu § 2 Abs. 6)
BESONDERE VORSCHRIFTEN FUR FRUCHTNEKTAR
Mindestgehalt an
Fruchtsaft oder
Fruchtnektar aus Fruchtmark (in %
vol des fertigen Er-
zeugnisses)
Friichten mit saurem, zum unmittelbaren Genuss nicht geeignetem Saft:
Passionsfrucht 25
Quito-Orangen 25
schwarze Johannisbeeren 25
weibe Johannisbeeren 25
rote Johannisbeeren 25
Stachelbeeren 30
Sanddorn 25
Schiehen 30
Pflaumen 30
Zwetschgen 30
Ebereschen 30
Hagebutten 40
Sauerkirschen 35
andere Kirschen 40
Heidelbecren 40
Holunderbeeren 50
Himbeeren ‘- 40
Aprikosen 40
Erdbeeren 40
‘Brombeeren 40
Preiselbeeren 30
Quitten 50
Zitronen und Limetten 25
andere Friichte dieser Kategorie 25
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Mindestgehalt an
Fruchtnektar aus Ffurgﬁm (()i(iff%,
vol des fertigen Er-
Zeugnisses)
II. sAurearmen oder sehr aromatischen Friichten oder Friichten, die viel Frucht-

fleisch enthalten, mit zum unmittelbaren Genuss nicht geeignetem Saft:

Mangos 25
Bananen 25
Guaven 25
Papayas 25
Litschis 25
Acerolas 25
Stachelannonen 25
Netzannonen 25
Cherimoyas 25
Granatipfel 25
Kaschuipfel 25
Mombinpflaumen 25
Umbus 25
andere Friichte dieser Kategorie 25

ITII. Friichten mit zum unmittelbaren Genuss geeignetem Saft:

Apfel 50
Birnen 50
Pfirsiche 50
Zitrusfriichte, auer Zitronen und Limetten 50
Ananas 50
andere Friichte dieser Kategorie 50
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Anlage 6
(zu § 3 Abs. 2 Satz 4)

ERGANZENDE BEZEICHNUNGEN

Verkehrsbezeichnungen Erzeugnisse

1. Vruchtendrank Fruchtnektar

2. a) Succo e polpa Fruchtnektar, der ausschlieBlich aus Fruchtmark oder konzent-
b) Sumo e polpa riertem Fruchtmark hergestellt wurde

3. ZAblemost Apfelsaft ohne Zuckerzusatz

4. Sur.. saft Safte ohne Zuckerzusatz aus schwarzen, roten oder weillen Jo-

hannisbeeren, Kirschen, Himbeeren, Erdbeeren oder Holunder-

beeren
5. a) Sed...saft Saft mit einem Zuckerzusatz von mehr als 200 g/l
b) sedet ...saft _
6. Applemust Apfelsaft ohne Zuckerzusatz
7. mosto Traubensaft

In den Fallen der Nummern 4 und 5 sind die Verkehrsbezeichnungen durch die Angabe der ver-

wendeten Frucht in ddnischer Sprache zu erginzen.
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Begriindung

Mit dieser Verordnung wird die Richtlinie 2001/112/EG des Rates vom 20. Dezember 2001 tiber
Fruchtsifte und bestimmte gleichartige Erzeugnisse fiir die menschliche Erndhrung (ABL EG
2002 Nr. L 10 S. 58) in deutsches Recht umgesetzt. Die Fruchtsaft-Verordnung und die Verord-
nung tiber Fruchtnektar und Fruchtsirup in der zur Zeit geltenden Fassung werden durch diese

Verordnung abgelost. Dem Bund entstehen durch die Verordnung keine Kosten.

Bei den Landern und Gemeinden sind zusétzliche Kosten durch die Verordnung nicht zu erwar-
‘ten, da die Anforderungen an die der Verordnung unterliegenden Erzeugnisse nur unwesentlich
gedndert werden und sich daraus kein erhohter Uberwachungsaufwand ergibt.

Fir die Wirtschaft konnen sich auf Grund der erforderlichen Anderung der Etiketten geringfiigige
zusitzliche Kosten durch die gednderten Rechtsvorschriften ergeben. Es ist daher nicht auszu-

schlieBen, dass dies zu einer Erhohung von Einzelpreisen fiihren kann. Auswirkungen auf das

Preisniveau, insbesondere das Verbraucherpreisniveau, sind jedoch nicht zu erwarten.

. Im Einzelnen:

Zu § 1 in Verbindung mit Anlage 1

In § 1 wird der Anwendungsbereich der Verordnung festgelegt.
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Zu § 2 in Verbindung mit den Anlage 1 bis 3

In § 2 werden die Anforderungen an die Zutaten und die Herstellungsbedingungen fiir die der
Verordnung unterliegenden Erzeugnissen festgelegt. Absatz 5 Satz 2 dient der Klarstellung, da es
sich bei den in Anlage 4 B Nr. 1 bis 5 aufgefiihrten Stoffen um Zusatzstoffe handelt, die auf der
‘Grundlage des § 12 Abs. 2 Nr. 2 Buchstabe a und Nr. 3 LMBG der Zulassungspflicht unterwor-
fen worden sind.

Zu§3

Auf Erzeugnisse der Anlage 1 finden die Vorschriften der Lebensmittel-Kennzeichnungs-

verordnung Anwendung. § 3 enthélt erganzende spezifische Vorschriften.
Zu§ 4

§ 4 greift Vorschriften der geltenden Fruchtsaft-Verordnung sowie der Verordnung tiber Frucht-

nektar und Fruchtsirup auf.

Zu§s

§ 5 enthélt die notwendigen Straf- und BuB3geldvorschriften.

Zug§é6

§ 6 enthlt die Ubergangsvorschriften nach MaBgabe der Richtlinie 2001/112/EG.
Zu§7

§ 7 enthélt Folgeregelungen, die sich aus der Authebung der Fruchtsaft-Verordnung sowie der

Verordnung tiber Fruchtnektar und Fruchtsirup in der zur Zeit geltenden Fassung ergeben.
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Zu§s8

Absatz 1 regelt das Inkrafttreten der Verordnung.
Absatz 2 enthilt die Vorschriften iiber die Authebung der Fruchtsaft-Verordnung sowie der Ver-

- ordnung tiber Fruchtnektar und Fruchtsirup in der zur Zeit geltenden Fassung.



	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

