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Allgemeine

Verwaltungsvorschrift

der Bundesregierung

ellgeme'ine Verwaltungsvorschrift lber den bundesweiten
Uberwachungsplan fiir das Jahr 2006 (AVV Bundesweiter
Uberwachungsplan 2006 - AVV BUp 2006)

A. Problem und Ziel

Mit der am 30.12.2004 in Kraft getretenen AVV Rahmen-Uberwachung [Aligemeine Verwal-
tungsvorschrift itber Grundsdize zur Durchfithrung der amtlichen Uberwachung lebensmittelrechtli-
cher und weinrechtlicher Vorschriften] ist ein Gesamtkonzept fiir die Durchfithrung der amtli-

chen Uberwachung nach bundeseinheitlichen Grundsitzen erstellt worden.

Mit § 11 der AVV Rahmen-Uberwachung ist ein bundesweiter Uberwachungsplan etabliert
worden. Er stellt die zwischen den Lindern abgestimmte Uberwachung der Einhaltung lebens-
mittelrechtlicher und weinrechtlicher Vorschriften dar und wird jahrlich durch Allgemeine
Verwaltungsvorschrift aufgestellt.

Mit der anliegenden Verwaltungsvorschrift wird entsprechend den Vorgaben der AVV Rah-
men-Uberwachung der fiir 1 Jahr giiltige Arbeitsplan erlassen. Der Uberwachungsplan fiir das
Jahr 2006 enthilt Programme zu Betriebsiiberpriifungen und zu Erzeugniskontrollen.

Es sind 36 Programme vorgesehen, von denen

o 15 Programme auf Untersuchung von Lebensmitteln auf Stoffe,

e - 9Programme auf Untersuchung von Lebensmitteln auf Mikroorganismen,

. 8 Programme auf Untersuchung von Bedarfsgegenstinden auf Stoffe und

o 4 Programme auf die Durchfiihrung von Betriebsiiberpriifungen nach den Gesichts-
punkten Riickverfolgbarkeit, GVO-Kennzeichnung, Temperaturkontrolle bei tiefgefro-
renen Lebensmitteln sowie Allergenkennzeichnung ' |

entfallen.
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In Durchfiihrung der Programme sind 2260 Betriebstiberpriifungen und 14362 Erzeugniskon-
trollen vorgesehen. Sofern einzelne Programme auf EU-Vorgaben beruhen, sind sie 1:1 zum
EU-koordinierten Ansatz tibernommen und in den BUp 2006 intégriert worden. Die Mehrzahl
der Programme stellt eine Lander iibergreifende Absprache zur Uberwachung der Einhaltung
der einschldgigen Rechtsvorschriften dar. Die Lander beteiligen sich in Abhéngigkeit ihrer
personellen und apparativen Kapazititen an unterschiedlichen Programmen, wobei der Linder
tibergreifende Charakter gewahrt ist. Die Lander werden dariiber hinaus in verantwortungs-

- voller Wahrmehmung ihrer Uberwachungstitigkeit auch in Bereichen, in denen sie keine Un-
tersuchungskontingente fiir den BUp 2006 gemeldet haben, risikoorientiert Uberwachungen
durchfiihren.

B. Losung
Die vorliegende Allgemeine Verwaltungsvorschrift enthélt die notwendigen Bestimmungen,
um die vorgenannte Zielsetzung zu erreichen.

C. Alternativen

Keine

D. Finanzielle Auswirkungen
Haushaltsausgaben ohne Vollzugsaufwand und Vollzugsaufwand

Die von den Bundeslindern tibermittelten Kosten gliederri, sich wie folgt auf:
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Da der bundesweite Uberwachungsplan im Rahmen der amtlichen Lebensmitt_eliiberwachung '
durchgefiihrt wird, entstehen den Léndern keine oder nur geringe Kosten.

Der Deutsche Stédtetag hat gegen den Entwurf keine Bedenken geduBBert und rechnet ggf. mit
einem nicht ndher zu beziffernden und spezifizierten Mehraufwand. Der Deutsche Landkreis-
tag macht ebenfalls keine bezifferbaren Mehrkosten geltend, erwartet aber einen Mehraufwand
insbesondere durch erh6hten Dokumentationsaufwand.

Dem Bund entstehen durch diese Verwaltungsvorschrift keine zusétzlichen Kosten; die Kosten
zur Vorbereitung des bundesweiten Uberwachungsplans nach § 11 AVV Rahmen—Uberwa—
chung waren bereits in der Kostenkalkulation zum regierungsinternen Abstimmungsverfahren
der AVV Rahmen-Uberwachung enthalten. '

E. Sonstige Kosten

Durch die Allgemeine Verwaltungsvorschrift entstehen keine zusétzlichen Kosten fiir die Er-
- zeuger und die tibrigen Wirtschaftsbeteiligten. Daher sind Auswirkungen auf die Einzelpreise

und das Preisniveau, insbesondere auf das Verbraucherpreisniveau, nicht zu erwarten.
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Alilgemeine

Verwaltungsvorschrift
der Bundesregierung

Aligemeine Verwaltungsvorschrift (ber den bundesweiten
Uberwachungsplan fiir das Jahr 2006 (AVV Bundesweiter
Uberwachungsplan 2006 - AVV BUp 2006)

Bundesrepublik Deutschland Berlin, den 24. Februar 2006
Die Bundeskanzlerin

An den

Prasidenten des Bundesrates
Herrn Ministerprasidenten
Peter Harry Carstensen

Sehr geehrter Herr Préasident,
hiermit Gbersende ich die von der Bundesregierung beschlossene

Allgemeine Verwaltungsvorschrift iber den bundesweiten
Uberwachungsplan fiir das Jahr 2006
(AVV Bundesweiter Uberwachungsplan 2006 — AVV BUp 2006)

mit Vorblatt.

ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 84 Absatz 2 des
Grundgesetzes herbeizufihren.

Federfihrend ist das Bundesministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz. '

Mit freundlichen GriBen
Dr. Angela Merkel
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Allgemeine Verwaltungsvorschrift iiber den bundesweiten
Uberwachungsplan fiir das Jahr 2006

(AVV Bundesweiter Uberwachungsplan 2006 —
AVV BUp 2006)

vom ......... 2006

Nach Artikel 84 Abs. 2 des Grundgesetzes wird folgende Allgemeine Verwaltungsvorschrift er-

lassen:

§1
Zweck

Zweck dieser Allgemeinen Verwaltungsvorschrift ist es, den bundesweiten Uberwachungsplan
gemal § 11 der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift iiber Grundsitze zur Durchfiilhrung der amtli-
chen Uberwachung lebensmittelrechtlicher und weinrechtlicher Vorschriften (AVV Rahmen-
Uberwachung — AVV RUb) vom 21. Dezember 2004 (GMBI Nr. 58 S. 1169) fiir den Zeitraum
vom 1. Januar 2006 bis zum 31. Dezember 2006 festzulegen.

§2

Programme, Probenzahl und Verteilung, Anzahl der Betriebsiiberpriifungen

(1) Zu den Uberwachungsprogrammen (Prograrhme) des bundesweiten Uberwachungsplans 2006
gehoren Untersuchungsprogramme zu Erzeugniskontrollen und Programme zu Betriebs-
tiberpriifungen.

(2) Im Zeitraum vom 1. Januar 2006 bis zum 31. Dezember 2006 sind zur Durchfiihrung des bun-
desweiten Uberwachungsplans insgesamt 14362 Proben von Erzeugnissen zu untersuchen und
2260 Betriebsiiberpriifungen durchzufiihren.

(3) Die Aufteilung der nach Absatz 2 festgelegten Probenzahl auf die Linder und auf die Pro-
gramme erfolgt nach dem Verteilungsplan in Anlage 1 Teil A. Die Aufteilung der nach Absatz 2
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festgelegten Anzahl der Betriebsiiberpriifungen auf die Lander und auf die Programme erfolgt
nach dem Verteilungsplan in Anlage 1 Teil B.

§3

Untersuchungsprogramme zu Erzeugniskontrollen

Die Untersuchungsprogramme zu Erzeugniskontrollen sind nach den in Anlage 2 fiir das jeweilige
Programm festgelegten Anforderungen durchzufiihren.

§ 4

Programme zu Betriebsiiberpriifungen

Die Programme zu Betriebsiiberpriifungen sind nach den in Anlage 3 fiir das jeweilige Programm
festgelegten Anforderungen und unter Beachtung der Vorgaben in §§ 7 und 8 der AVV RUb
- durchzufiihren. Sofern im Rahmen einer Betriebsiiberpriifung Erzeugniskontrollen durchgefiihrt

werden, sind die Anforderungen nach § 3 zu erfiillen.

§5
Empfehlungen

Das Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (Bundesamt) gibt, soweit er-
forderlich, Empfehlungen zur Durchfiilhrung der Programme heraus. §§ 3 und 4 bleiben unberiihrt.

§6

Dateniibermittlung und Datenformat

Die Dateniibermittlung an das Bundesamt erfolgt nach den Vorschriften der Allgemeinen Verwal-
tungsvorschrift iber die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Uberwachung nach lebens-
mittelrechtlichen und weinrechtlichen Vorschriften sowie aus dem Lebensmittel-Monitoring
(AVV Dateniibermittlung - AVV Diib) vom 4. Oktober 2005 (GMBI Nr. 56 S. 1131). Sofern eine
Dateniibermittlung hiernach nicht moglich ist, stellt das Bundesamt den Landern, soweit erforder-
lich, ein geeignetes Datenformat zur Verfiigung.
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§7
Inkrafttreten, AuBlerkrafttreten

Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift tritt am 1. Januar 2006 in Kraft und am 31. Dezember
2006 auBer Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Berlin, den ...

Die Bundeskanzlerin

Der Bundesminister fiir Eméhrung,

Landwirtschaft und Verbraucherschutz
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Anlage 1 Teil A
(zu § 2 Abs. 3)

Aufteilung der Probenzahl auf die Lander und auf die Programme
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Anlage 1 Teil B
(zu § 2 Abs. 3)

Aufteilung der Anzahl der Betriebsiiberpriifungen auf die Lédnder und auf die Programme

Programme zu
Betriebsiiberpriifungen Summe
Programmbezeichnung c -_S
2 g5
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Lander © [G] ugg <
- o a'p & b
<t <t ~t = W <
Baden-Wrttemberg 25 25 25 25 ~_100
Bayern 10 5 15
Berlin 0
Brandenburg 0
Bremen 0j
Hamburg ] 0
Hessen 48 34 1178 46} 1306
Mecklenburg-Vorpommern 0 0 0 0 0
Niedersachsen 10 7 20 5 42
Nordrhein-Westfalen 40 13| 400 24| 477
Rheinland-Pfalz 0
Saarland 0
Sachsen 6 6 0 0 12
Sachsen-Anhalt 6 10 100 116
Schleswig-Holstein 6 10 152 10] 178
Thiringen 10 4 14
Gesamt 2260




Anlage 2
(zu § 3)
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Anforderungen an die Durchfiihrung der Untersuchungsprogramme

zu Erzeugniskontrollen

Programm 1.1: EU-Dioxin- und PCB-Monitoring in Lebensmitteln

Art der zu beprobenden | Gem&ll Empfehlung der Kommission (2004/705/EG) vom 11. Ok-

Erzeugnisse tober 2004 fiir das Monitoring der Hintergrundbelastung von Le-
bensmitteln mit Dioxinen und dioxindhnlichen PCB

Stoffe, die in den Er- GemaélB Kongenerenspektrum der Empfehlung der Kommission

zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

(2004/705/EG) vom 11. Oktober 2004 fiir das Monitoring der Hin-
tergrundbelastung von Lebensmitteln mit Dioxinen und dioxinghn-
lichen PCB

Bestimmungsmethode GemiB Richtlinie 2002/69/EG der Kommission vom 26. Juli 2002
zur Festsetzung der Probenahme- und Untersuchungsverfahren fiir
die amtliche Kontrolle von Dioxinen sowie zur Bestimrriung von
dioxindhnlichen PCB in Lebensmitteln

Bestimmungsgrenzen Gemail Anlage der Empfehlung der Kommission (2004/705/EG)
vom 11. Oktober 2004 fiir das Monitoring der Hintergrundbelas-
tung von Lebensmitteln mit Dioxinen und dioxinidhnlichen PCB

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle
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Programm 1.2: Deoxynivalenol (DON) — Uberwachung neu eingefiihrter Hochstmengen

fiir bestimmte Mykotoxine

Art der zu beprobenden Erzeugnisse

Brot, Kleingeback, Feine Backwaren, Getreidemehl,
Teigwaren trocken, Getreidebeikost und andere Bei-
kost fiir Sduglinge und Kleinkinder, Friihstiickscerea-
lien

Ggf. Matrixcode der zu beprobenden

Erzeugnisse
Probenahmestelle Auf allen Handelsstufen, vorwiegend aber beim Her-
- steller (Bickereien, Hersteller von Feinen Backwa-

ren, Miihlen, Hersteller von Teigwaren, Hersteller
von S#uglings- und Kleinkindernahrung); hier sollte
neben dem Endprodukt (z. B. Brot) auch das Aus-
gangsmaterial (Getreidemehl) als Probe entnommen
werden

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum Ab 1. Juli 2006

Stoffe oder Mikroorganismen, die in
den Erzeugnissen analytisch zu erfas-
sen sind

Deoxynivalenol

Bestimmungsmethode

keine Vorgabe einer verbindlichen Methode, jedoch
Einhaltung der Leistungskriterien, die in der Richtli-
nie 2005/38/EG genannt sind

Weitere Anforderungen an die Pro- | Richtlinie 2005/38/EG
benahme, soweit nicht in der Metho-
de angegeben

Richtlinie 2005/38/EG

Analytische Leistungskriterien, die
einzuhalten sind (Nachweis- Be-
stimmungsgrenze, Wiederfindungsra-
te)
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Programm 1.3: Zearalenon (ZEA) - Uberwachung neu eingefiihrter Hochstmengen fiir

bestimmte Mykotoxine

Art der zu beprobenden Erzeugnisse

Brot, Feine Backwaren, Kekse, Snacks und
Friihstiickscerealien aus Mais (z.B. Cornflakes) oder
aus anderem Getreide, Getreidebeikost fiir Sauglinge
und Kleinkinder aus Mais sowie sonstige Getreide-
beikost und andere Beikost fiir Sduglinge und Klein-
kinder

Ggf. Matrixcode der zu beprobenden

Erzeugnisse

Probenahmestelle Vorwiegend beim Hersteller, aber auch auf allen an-
deren Handelsstufen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum
Zearalenon

Stoffe oder Mikroorganismen, die in
den Erzeugnissen analytisch zu erfas-

sen sind

Bestimmungsmethode

keine Vorgabe einer verbindlichen Methode, jedoch
Einhaltung der Leistungskriterien, die in der Richtli-
nie 2005/38/EG genannt sind

Weitere Anforderungen an die Pro- | Richtlinie 2005/38/EG
benahme, soweit nicht in der Metho-
de angegeben

Richtlinie 2005/38/EG

Analytische Leistungskriterien, die
einzuhalten sind (Nachweis- Be-
stimmungsgrenze, Wiederfindungsra-
te)
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Programm 1.4: Fumonisine B; und B, - Uberwachung neu eingefiihrter Hochstmengen

fiir bestimmte Mykotoxine

Art der zu beprobenden Erzeugnisse

Lebensmittel aus Mais zum unmittelbaren Verzehr,
insbesondere Cornflakes

Ggf. Matrixcode der zu beprobenden

Erzeugnisse

Probenahmestelle Vorwiegend beim Hersteller, aber auch auf allen an-
deren Handelsstufen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

Stoffe oder Mikroorganismen, die in
den Erzeugnissen analytisch zu erfas-
sen sind

Fumonisine B1 und B2

Bestimmungsmethode

keine Vorgabe einer verbindlichen Methode, jedoch
Einhaltung der Leistungskriterien, die in der Richtli-
nie 2005/38/EG genannt sind

Weitere Anforderungen an die Pro- | Richtlinie 2005/38/EG
benahme, soweit nicht in der Metho-
de angegeben

Richtlinie 2005/38/EG

Analytische Leistungskriterien, die
einzuhalten sind (Nachweis- Be-
stimmungsgrenze, Wiederfindungsra-
te): '
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Programm 1.5: Kohlenmonoxid-Behandlung von Lachs und Thunfisch

Art der zu beprobenden | Lachs und Thunfisch
Erzeugnisse
Stoffe, die in den Er- Kohlenmonoxid

zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmungsmethode Gemil News Notification 03/102 der Kommission vom 22.
Dezember 2003, Titel ,,Determination of the concentration of Cor-
bon Monoxide in Fish”, Code “CHEO1 -OT316”

Bestimmungsgrenzen '

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006 .

GroBhindler, Gastronomie (z.B. Sushi-Bars) und Importeure

Probenahmestelle

(Grenzkontrollstellen)
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Programm 1.6: SO,-Gehalt in Lebensmitteln, fiir die SO, zur Konservierung zugelassen
ist (einschlieflich Wein)

Art der zu beprobenden | Lebensmittel, in denen SO, zur Konservierung zugelassen ist (ein-
Erzeugnisse schlieBlich Wein)
Stoffe, die in den Er- SO,

zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

Methoden L 00.00-46/1 und L 00.00-46/2 nach § 64 LFGB;

Bestimmungsmethode
Methode gemill Verordnung (EWG) Nr. 2676/90 der Kommission
vom 17. September 1990 zur Festlegung gemeinsamer Analyseme-
thoden fiir den Weinsektor

Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Handel -
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Programm 1.7 Risikoanalyse: Morphin und Codein in Mohnsamen zu Back- und Spei-
sezwecken

Art der zu beprobenden | Mohnsaat (Warencode 23 04 02)
Erzeugnisse

Stoffe, die in den Er- Morphin
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmungsmethode

Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenherkunft ' Einzelhandel, Biackereien, Grofhandel
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Programm 1.8 Untersuchung von Mineral-, Quell-, Tafel- und abgepacktem Trinkwas-

ser auf Uran

Art der zu beprobenden | 591103 Rohwasser flir Mineralwasser (Brunnenproben)
Erzeugnisse 591100 Mineralwasser (Handelsproben)
591200 Quellwasser (Handelsproben)
591300 Tafelwasser (Handelsproben)
591500 Abgepacktes Trinkwasser (Handelsproben)
Stoffe, die in den Er-
1 lytisch zu Uran
zeugnissen ana Stoffkodes:

erfassen sind

1892000 = Uran U
1992238 = Uran - 238 U - 238
Erforderliche Mindestbestimmungsgrenze: 0,2 pg/1

Freiwillig: Thallium

Bestimmungsmethode DIN 38406-29
Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und
Schlammuntersuchung E 29; Stand: Mai 1999 (ICP - MS)
Bestimmungsgrenzen
Probenahme In und ausléndische Handelsproben, zusétzlich Proben von fiir Mi-
neralwasserquellnutzungen verwendeten Brunnen (nur Inland)
Probenahmezeitraum 1. Halbjahr 2006
Probenherkunft Handel und Erzeuger (insbesondere Brunnenproben)

Betriebsartenkodes:
2051200 = Hersteller von Mineralwasser Tafelwasser
4000000 = Einzelhandler
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Programm 1.9 Anorganisches Arsen in Algen und Algenerzeugnissen

Art der zu beprobenden
Erzeugnisse

Algen und Algenerzeugnisse

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
| erfassen sind

Arsen (anorganisch)

Bestimmungsmethode Methode L 25.06 — 1 zur Bestimmung von anorganischem Arsen in
Algen nach § 64 LFGB

Bestimmungsgrenzen VI

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenherkunft Einzelhandel, GrofShandel
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Programm 1.10 Furan in bestimmten Lebensmitteln

480000 Babynahrung,

Art der zu beprobenden
Erzeugnisse 460000 Kaffee,
140000 Suppen und Sof3en,
500000 Fertiggerichte und
170000 und 180000 Backwaren
Stoffe, die in den Er- Furan (Stoffcode 2220010)
zeugnissen analytisch zu (BG: 5 pgkg

erfassen sind

Dampfraum-Gaschromatographie/Massenspektrometrie nach Me-

Bestimmungsmethode
thodenvorschlag der FDA oder vergleichbare Methode
(http:/www.cfsan.fda.gov/~dms/furan.html)
Bestimmungsgrenzen
Probenahmegebiet
Probenahmezeitraum | 2. - 4. Quartal 2006
Probenahmestelle Hersteller, Einzelhandel, Grof3handel
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Programm 1.11 Nitrat in gereiftem Kiise

Art der zu beprobenden Erzeugnisse

halbfester Schnittkése, Schnittkise und Hartkése;
Bevorzugung von kurz gereiften Késearten, wie But-
terkase, junger Gouda, Edamer, Tilsiter

Ggf. Matrixcode der zu beprobenden
Erzeugnisse

Probenahmestelle

Hersteller kurz vor der Abgabe an den Handel

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

Stoffe oder Mikroorganismen, die in
den Erzeugnissen analytisch zu erfas-
sen sind

Nitrat

Vorschlag fiir anzuwendende Analy-
senmethode

Methode L 03.00-16 nach § 64 LFGB (Cadmium
Reduktion, Enzymatik, HPLC oder Photometrie)

Weitere Anforderungen an die Pro-
benahme, soweit nicht in der Metho-
de angegeben

Analytische Leistungskriterien, die
einzuhalten sind (Nachweis- Be-
stimmungsgrenze, Wiederfindungsra-
te)
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Programm 1.12 Nachweis von potentiell allergenen Stoffen Gluten, Milcheiweif (Casein
und B-Lactoglobulin) und Soja in Wurstwaren

Art-der zu beprobenden | Wurstwaren
Erzeugnisse

Stoffe, die in den Er- Gluten, Milcheiweil (Casein und 8-Lactoglobulin) und Soja
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmungsmethode | Die Bestimmung der potentiell allergenen Stoffe Gluten, Milchei-
weif} (Casein und B-Lactoglobulin) und Soja erfolgt durch ELISA
mittels kommerziell erhéltlicher Testkits entsprechend den Anga-
ben der Hersteller.

Soweit moglich kénnen die Bestimmungen auch mittels PCR
durchgefiihrt werden.

Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Handel
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Programm 1.13 Untersuchung von Obsterzeugnissen, Gemiise- und Pilzerzeugnissen
auf Zusatzstoffe (Konservierungsstoffe, Siillstoffe und/oder Farbstoffe)
unter besonderer Beriicksichtigung von Produkten aus osteuropiischen

Landern

Art der zu beprobenden
Erzeugnisse

Gemiise-, Pilz-, und Obstkonserven

Ggf. Matrixcode der zu

beprobenden Erzeugnisse |

Probenahmestelle GrofBhandel, Importeure
Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

Stoffe oder Mikroorga- | Konservierungsstoffe

nismen, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

SiiBstoffe (nicht in Pilzkonserven)
Farbstoffe (nicht in Pilzkonserven)

Vorschlag fiir anzuwen-
dende Analysenmethode

Konservierungsstoffe: Methode 00.00.9 modifiziert (HPLC) nach §
64 LFGB

SiiBstoffe: DLR 86 11 /348 (1990)

Farbstoffe: Methode 26.11.03.14 modifiziert (DC) nach § 64
LFGB

Weitere Anforderungen
an die Probenahme, so-
weit nicht in der Methode

angegeben

Analytische Leistungskri-
terien, die einzuhalten
sind (Nachweis- Bestim-
mungsgrenze, Wiederfin-

Zu erfassender Konzentrationsbereich:
Konservierungsstoffe: 50-1000 mg/kg
Stistoffe: 10 - 500 mg/kg

dungsrate)
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Programm 1.14 Bestimmung von Etylcarbamat in Steinobstbrinden (auch Erzeugnisse
aus anderen EU-Mitgliedstaaten)

Art der zu beprobenden
Erzeugnisse

Pflaumen-, Aprikosen-, Mirabellen-, und Kirschbrand '

Ggf. Matrixcode der zu
beprobenden Erzeugnis-
se:

Probenahmestelle

Hersteller, Handel

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

Stoffe oder Mikroorga-
nismen, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Etylcarbamat

Vorschlag fiir anzuwen- | Keine Vorgabe einer verbindlichen Methode;

dende Analysenmethode | Validierte Hausmethoden (GC bzw. GC-MS) mit einer Bestim-
mungsgrenze < 0,1 mg/]

Weitere Anforderungen

an die Probenahme, so-

weit nicht in der Methode

angegeben

Analytische Leistungskri- | Bestimmungsgrenze < 0,1 mg/1

terien, die einzuhalten
sind (Nachweis- Bestim-
mungsgrenze, Wiederfin-

dungsrate)
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Programm 1.15 Erhohter Wassergehalt in Kochschinken (Formschinken und gewach-
sener Schinken)/unzulissiger Zusatz von Fremdeiweil}

Art der zu beprobenden | Formschinken und gewachsener Schinken
| Erzeugnisse

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Einzelhandel, GroBhandel, Importeure

1. U'Berprﬁfung der in den Leitsétzen beschriebenen Verkehrsauffassung und Einhaltung der

Bestimmungen der Fleisch-VO iiber folgende Beurteilungsparameter:

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Fleischeiweil} im fettfreien Anteil - Gesamteiweily

Bestimmungsmethode

Stickstoff nach Kjeldahl
Methode L 06.00-7 nach § 64 LFGB (Aktualisierungen siehe An-
hang I)

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

BEFFE im Fleischeiweil - Hydroxyprolin

Bestimmungsmethode Photometrisch
Methode L-06.00-8 nach § 64 LFGB
Stoffe, die in den Er- Wasser-Fleischeiwei3-Quotient bzw. Fremdwassergehalt

zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmungsmethode

Gravimetrisch

Methode L-06.00-3 (Trockenmasse) nach § 64 LFGB
Methode L-06.00-6 (Fett) nach § 64 LFGB

Methode L-06.00-4 (Asche) nach § 64 LFGB
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Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Sojaeiweil (unter Kenntlichmachung zuléssig)
Soja-DNA oder Sojaprotein

Bestimmungsmethode - PCR und DNA-Sonde
- ELISA ' v :
Methode L-08.00-53 nach § 64 LFGB, z.B. mit Testkit der Fa. Co-
ring

Stofte, die in den Er- Stirke (unter Kenntlichmachung zuléissig)

zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmungsmethode

Enzymatisch
Methode L-07.00-25 nach § 64 LFGB, wenn Stirke qualitativ
nachweisbar ist

2. Priifung auf Verfilschung mit:

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

Casein + Molkeneiweil}

Bestimmungsmethode

Milcheiweil3:
ELISA, z.B. mit Testkit der Fa. Coring

Molkeneiweil}

. | Doppelgeldiffusion (Ouchterlony)

Methode L-07.00-35 nach § 64 LFGB

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

freien Aminosduren in Zusatzmengen oberhalb des Grenzwertes
der Aroma-VO (zuléssig sind 300 bzw. 500 mg/kg im verzehrsfer- -
tigem Lebensmittel)

Bestimmungsmethode

HPLC der OPA- oder FMOC-Derivate
oder mittels Aminosdureanalysator
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Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

EiweiBBhydrolysate
Nichtproteinstickstoff (NPN)

Bestimmungsmethode N*6,25 im NPN-Extrakt (mit 20 %igér Trichloressigsdure)
Methode L-07.00-41 nach § 64 LFGB (Aktualisierungen siche An-
hang II)

Stoffe, die in den Er- EiweiBhydrolysate aus bindegewebsreichem Material - Kollagen-

zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

abbauprodukte

Bestimmungsmethode Hydroxyprolin im NPN-Extrakt
Methode L-07.00-57 nach § 64 LFGB (Aktualisierungen siche An-
hang III)

Stoffe, die in den Er- Bindegewebspulver - injiziertes Bindegewebe

zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmungsmethode

Histologie (besonders geeignet sind Grof3schnitte)
Methode L-06.00-13 nach § 64 LFGB

3. Untersuchungsmatrix: optisch bindegewebs- und fettgewebsfreie Partien

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

BEFFE im Fleischeiweill

Bestimmungsmethode

Gesamteiweill — Stickstoff nach Kjeldahl
Methode L-06.00-7 nach § 64 LFGB
Hydroxyprolin

Methode L-06.00-8 nach § 64 LFGB

4. Untersuchung auf Verfalschung mit Blutplasma (Untersuchungsmatrix: Gesamtprobe)

Stoffe, die in den Er-
zeugnissen analytisch zu
erfassen sind

Bestimmung der Zitronenséure, als Indikatorsubstanz fiir Blut-
plasma

Bestimmungsmethode

enzymatisch, Methode L-07.00-13 nach § 64 LFGB
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Programm 2.1: Mikrobieller Status von Friichte- und Kriutertees

Art der zu beprobehden Erzeugnisse

Friichte- und Kriutertees, insbesondere fir Kleinkin-
der geeignete Sorten

Ggf. Matrixcode der zu beprobenden

Erzeugnisse

Probenahmestelle vorwiegend bei Herstellern und Importeuren, aber
auch in Teeldden, die losen Tee verpacken und ver-

. kaufen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

Stoffe oder Mikroorganismen, die in
den Erzeugnissen analytisch zu erfas-
sen sind

Salmonelia spp.

Bestimmungsmethode

Methode L 00.00-20 nach § 64 LFGB
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Programm 2.2: Sensorik und mikrobieller Status von vakuumverpacktem oder unter
Schutzatmosphiire verpacktem Fisch (mit dem Schwerpunkt auf Lachs)
bei Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums (MHD)

Art des zu beprobenden | Lachs, Forellen und Matjes, vakuumverpackt oder unter Schutzat-
Erzeugnisses mosphére verpackt, bei Erreichen des MHD

Allgemeine Anmerkung | Es sollte die jeweils aktuellste Fassung der aufgefiihrten Methoden
zu den Bestimmungsme- | oder eine gleichwertige, von den zustdndigen Behorden anerkannte
thoden Methode verwendet werden.

Weitere Anforderungen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Einzelhandel

Angaben zur Durchfiihrung bzgl. der Pflichtparameter:

Bestimmungsmethode

Methode L 00.90-6 nach § 64 LFGB

: tkeimz; obe mesop! tmzahl bei 30

Bestimmungsmethode z. B. analog zu Methode L 06.00-18 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte Riucherlachs: m = 1x10% M = nicht spezifiziert

der DGHM [KbE/g] Graved Lachs': m = 1x10°% M = nicht spezifiziert

Seefische’: m = 5x10°; M = nicht spezifiziert

Bestimmungsmethode Methoden L 00.00-22 und -32 nach § 64 LFGB

Richt- und Warnwerte Riucherlachs: m = nicht nachweisbar in 1g; M = 1x10?

der DGHM [KbE/g] Graved Lachs: m = nicht nachweisbar in 1g; M = 1x10?
Seefische: m = nicht spezifiziert; M = 1x10?

1 Mit Ausnahme der Milchsdurebakterien.

Die in diesem Pfogramm angegebenen Richt- und Warnwerte der DGHM schlieBen ganze frisch und gefro-

rene Seefische sowie daraus hergestellte handelsiibliche Filetware ein; ausgenommen ist stirker zerkleiner-

te Ware (z. B. fiir die Verwendung als Sushi oder diinn geschnittene Filetscheiben-Slicerware)
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T Pl

Bestimmungsmethode

ISO 21528-2
Richt- und Warnwerte Riucherlachs: m = 1x10% M = 1x10°
der DGHM [KDbE/g] Graved Lachs: m = 1x10%; M = 1x10°

Seefische: m = 1x10*; M = 1x10°

Angaben zur Durchfiihrung bzgl. der zusétzlichen, freiwilligen Parameter:

Bestimmungsmethode ISO 16649-1 oder 2

Richt- und Warnwerte Riucherlachs: m = 1x10"; M = 1x10?

der DGHM [KbE/g] Graved Lachs: m = 1x10°; M = nicht spezifiziert
Seefische: 1x10%; M = 1x10?

Bestimmungsmethode Methoden L 00.00-55 oder -56

Richt- und Warnwerte Riucherlachs: m = 1x10% M = 1x10°

der DGHM [KDbE/g] Graved Lachs: m = 1x10% M = 1x10°
Seefische: nicht spezifiziert

Bestimmungsmethode Methode L 00.00-20 nach § 64 LFGB
Richt- und Wamwerte Réaucherlachs: m = nicht spezifiziert; M = nicht nachweisbar in 25g
der DGHM [KbE/g] Graved Lachs: m = nicht spezifiziert; M = nicht nachweisbar in

25g

Seefische: m = nicht spezifiziert; M = nicht nachweisbar in 25g
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Programm 2.3 Mikrobieller Status von Teigwaren aus Kleinbetrieben

Art des zu beprobenden | Teigwaren aus Kleinbetrieben
Erzeugnisses

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Handwerkliche Hersteller

Angaben zur Durchﬁihrung bzgl. der Pflichtparameter:

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Salmonella ssp.

Bestimmungsmethode

Methode L 02.00-8 nach § 64 LFGB, EN/ISO-Norm 6579 in der |
jeweils aktuellen Fassung oder eine gleichwertige, von den zustén-

digen Behérden anerkannte Methode

Richt- und Warnwerte
der DGHM [KbE*/g]

m = nicht spezifiziert; M = nicht nachweisbar in 25g

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Koagulase-positiver Staphylokokken

Bestimmungsmethode Methoden L 00.00-55 oder -56 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte m=1x104M=1x10°
der DGHM [KbE*/g]

Angaben zur Durchfiihrung bzgl. der zusétzlichen, freiwilligen Parameter:

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Bacillus cereus

Bestimmungsmethode

Richt- und Warnwerte
der DGHM [KbE*/g]

m=1x104M=1x10°

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Clostridium perfringens

Bestimmungsmethode

Richt- und Warnwerte
der DGHM [KbE*/g]

m=1x10%M=1x10°
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Zur Durchfiihrung hinsichtlich Escherichia coli

Bestimmungsmethode ISO 16649-1 oder 2

Richt- und Warnwerte m =1 x 10*; M = nicht spezifiziert
der DGHM [KbE*/g]

Zur Durchfithrung hinsichtlich Enterokokken

Bestimmungsmethode

Richt- und Warmwerte m = 1 x 10*; M = nicht spezifiziert
der DGHM [KbE*/g]

* KbE: Kolonie bildende Einheiten
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Programm 2.4: Mikrobieller Status von Sahne in Aufschlagautomaten

Art des zu beprobenden | Je eine Probe der Ausgangs-Sahne, eine Probe der ungeschlagenen
Erzeugnisses Sahne aus dem Automaten und einer Probe der geschlagenen Sah-
ne

Allgemeine Anmerkung | Es sollte die jeweils aktuellste Fassung der aufgefiihrten Methoden
zu den Bestimmungsme- | oder eine gleichwertige, von den zustéindigen Behorden anerkannte

thoden Methode verwendet werden.

Weitere Anforderungen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Gastronomie (z.B. Bickereien, Konditoreien und Eisdielen)

Angaben zur Durchfiihrung bzgl. der Pflichtparameter:

Bestimmungsmethode Methode L 00.90-6 nach § 64 LFGB

\\ SO hiieBlic
Bestimmungsmethode Methode L.02.00-5 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte der | m = 1x10% M = nicht spezifiziert
DGHM? [KbE/g]

S

Bestimmungsmethode ISO 21528-1

i

Bestimmungsmethode Methoden L 00.00-55 oder -56 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte m = 1x10% M = 1x10°
der DGHM [KbE/g]

Die fiir das Programm angegebenen Richt- und Warnwerte der DGHM beziehen sich auf (frische) aufge-
schlagene Sahne und nicht auf fliissige Sahne.



Drucksache 163/06

30

Bestimmungsmethode Methode L 02.00-8 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte m = nicht spezifiziert; M = nicht nachweisbar in 25g
der DGHM [KbE/g]

Angaben zur Durchfiihrung bzgl. der zusétzlichen, freiwilligen Parameter:

Bestimmungsmethode Methoden L 02.00-2 oder -3 nach § 64 LFGB

Richt- und Warnwerte m = 1x10*; M = 1x10°

der DGHM [KbE/g]

Pseudo g ,
Bestimmungsmethode VDLUFA-MB-Methode M7.12.2 (Koloniezahlverfahren mit CFC-

Selektivagar)

Richt- und Warnwerte
der DGHM [KbE/g]

m = 1x10%; M = nicht spezifiziert
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Programm 2.5: Verotoxin bildende E. coli in streichfihigen Rohwiirsten

Art des zu beprobenden | Streichfdhige Rohwiirste bei Probeneingang und kurz vor Errei-

Erzeugnisses chen des Haltbarkeitsdatums

Zu bestimmende Mikro- | Verotoxin bildenden Escherichia coli

organismen

Bestimmungsmethode Anreicherung, Screening iiber PCR, Isolierung der VTEC aus den
positiven Screeningproben (zur Methodik sieche DIN 10118 und
§ 64 LFGB L 07.18-1). Sollte eine andere Methode verwendet wer-
den, so sollte sie mindestens der Qualitat den vorgenannten ent-
sprechen. |

Weitere Anforderungen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle

Handwerkliche Hersteller, Handel
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Programm 2.6: Untersuchung von Tofu auf Koloniezahl, Salmonellen, coag. pos.
Staphylokokken, paesumpt. Bacillus cereus, Enterobacteriaceae

Art des zu beprobenden | Tofu
Erzeugnisses

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006
Probenahmestelle Hersteller, Handel

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Salmonella ssp.:

Bestimmungsmethode Methode L 02.00-8 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte m = nicht spezifiziert; M = nicht nachweisbar in 25g
der DGHM [KbE/g]

Zur Durchfiihrung hinsichtlich koagulase-positiver.Staphylokokken

Bestimmungsmethode Methoden L 00.00-55 oder -56 nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte  |m = 1x10% M = 1x10°
der DGHM [KbE/g]

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Bacillus cereus

Bestimmungsmethode Methode L 00.00-33 (nach DIN EN ISO 7932) nach § 64 LFGB
Richt- und Warnwerte m = 1x10*; M = 1x10*
der DGHM [KbE/g]

Zur Durchfithrung hinsichtlich Enterobacteriaceae

Bestimmungsmethode ISO 21528-1
Richt- und Warnwerte m = 1x10% M = 1x10°
der DGHM [KbE/g]

Zur Durchfiihrung hinsichtlich Gesamtkeimzahl (Aerobe mesophile, einschliefflich Milchséu-

rebakterien)

Bestimmungsmethode

Methode L.02.00-5 nach § 64 LFGB

Richt- und Warnwerte
der DGHM [KbE/g]

m = 1x10’
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Prbgramm 2.7: Uberpriifung der Qualitiit und mikrobiologischen Beschaffenheit von

abgepacktem Mozzarella in Kleinverbraucherpackungen vom Herstel-

ler bzw. aus dem Handel

Art der zu beprobenden | Mozzarella-Kése (Béllchen oder Blocke) aus Kuhmilch und Biif-

Erzeugnisse felmilch

Zu bestimmende Mikro- | Sensorische Priifung und mikrobiologische Parameter nach Anla-

organismen ge 6 der Milchverordnung bei Probeneingang und kurz vor Ablauf
des Mindesthaltbarkeitsdatums, zusitzlich Hefenzahl und Pseu-
domonaden. ‘ ‘

Bestimmungsmethode Sensorische Priifung und mikrobiologische Parameter nach Anla-
ge 6 der Milchverordnung bei Probeneingang und kurz vor Errei-
chen des Mindesthaltbarkeitsdatums, zusétzlich Hefenzahl und
Pseudomonaden. '

Weitere Anforderungen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenherkunft Es sollten Kleinverbraucherpackungen bis 400 g beim Hersteller

oder im Einzelhandel entnommen werden. Neben Kuhmilchkéise
soll auch Biiffelmilchkise einbezogen werden. Es sind mindestens
zwei Packungen erforderlich, da die Untersuchungen nach Pro-
beneingang und kurz vor Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums
erfolgen sollten.
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"Programm 2.8: Campylobacter jejuni/coli in Schweinefleischzubereitungen und Hack-

fleisch fiir den Rohverzehr

Art der zu beprobenden | Schweinefleischzubereitungen und Hackfleisch fiir den Rohver-

Erzeugnisse zehr

Zu bestimmende Mikro- | Campylobacter jejuni/coli

organismen

Bestimmungsmethode ISO 10272, Ausgabe:1995-10
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fiir den Nachweis von thermotoleranten Campylobacter
oder eine vergleichbare, validierte Methode

Weitere Anforderungen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle

Einzelhandel, Gro8handel
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Programm 2.9: Untersuchung von pulverformiger Sduglingsnahrung auf Enterobacter

sakazakii
Art der zu beprobenden | Pulverformige Sauglingsnahrung
Erzeugnisse '
Zu bestimmende Mikro- | Enterobacter sakazakii
organismen
Bestimmungsmethode ISO/DTS 22964
Weitere Anforderungen
Probenahmegebiet
Probenahmezeitraum 2006
Probenahmestelle Wenn mdglich Beprobung beim Hersteller, ansonsten auch im
Handel
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Programm 3.1: Antimikrobiell wirksame Substanzen in Textilien

Art der zu beprobenden | Textilien mit direktem Hautkontakt
Erzeugnisse Hemden, Hosen, T-Shirts, Wische, Striimpfe
Matrixcodes

Stoffe, die in den Erzeug-
nissen analytisch zu er-
fassen sind

Triclosan,
Tri-, Tetra-, Pentachlorphenql,
Isothiazolinone,

o- Phenylphenol,

Triclocarban,
4- Chlor-m-kresol,
Tribromphenol
Bestimmungsmethode Abhingig von der Stoffgruppe vorzugsweise Methode nach § 64
LFGB, ansonsten validierte Hausmethoden '
Bestimmungsgrenzen '
Probenahmegebiet
Probenahmezeitraum 2006
Probenahmestelle Hersteller, Einzelhandel, GroBBhandel
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Programm 3.2: Allergene Duftstoffe in Bedarfsgegenstinden zur Reinigung und Pflege

Art der zu beprobenden | Fliissigwaschmittel,
Erzeugnisse Weichspiiler,
Textilerfrischer,
Biigelwasser und
andere Pflegemittel
Stoffe, die in den Er- Amylcinnamal, Benzylalkohol, Cinnamylalkohol, Citral, Eugenol,

zeugnissen analytisch zu

erfassen sind

Hydroxycitronellal, Isoeugenol, Amylcinnamylalkohol, Benzylsa-
licylat, Cinnamal, Cumarin, Geraniol, Hydroxy-
Methylpentylcyclohexencarboxaldehyd, Anisylalkohol, Benzylcin-
namat, Farnesol, 2-(4-tert-Butylbenzyl)propionaldehyd, Linalool,
Benzylbenzoat, Citronellol, Hexyléinnamaldehyd, d-Limonen, Me-
thylheptincarbonat, 3-Methyl-4-(2,6,6-trimethyl-2-cyclohexen-1-
yl)-3-buten-2-on, Eichenmoos- und Baummoosextrakt, Baum-

moosextrakt
Bestimmungsmethode Hausmethoden
Bestimmungsgrenzen
Probenahmegebiet
Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle

Hersteller, Handel
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Programm 3.3: Jodpropinylbutylcarbamat (JPBC) in kosmetischen Mitteln

Art der zu beprobenden
Erzeugnisse

Kosmetische Mittel; rinse-off-, leave-on Produkte

Matrixcodes

Stoffe, die in den Erzeug-
nissen analytisch zu er-

fassen sind

Jodpropinylbutylcarbamat (JPBC)

Bestimmungsmethode

Methode wurde im Rahmen § 64 LFGB-AG im kleinen Rundver-
such zwischen einigen Untersuchungsdmtern getestet. Methoden
unterscheiden sich geringfiigig, lieferten aber alle gute Ergebnisse.
Methodenabgleich ist noch nicht erfolgt.

In Freiburg wird die Bestimmung folgendermaf3en durchgefiihrt:
Nach Extraktion der Probe mit Methanol wird JPBC mittels LC-
MS/MS quantitativ bestimmt. (Methodenentwurf CVUA FR liegt
bei).

Bestimmungsgrenzen

Bestimmungsgrenze: 10 ppm

Nachweisgrenze: 5 ppm

Probenahmezeitraum

2006

Probenahmestelle

wenn moglich Hersteller, ansonsten Einzelhandel
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Programm 3.4: Antimikrobiell wirksame Substanzen (AWS) in Leder

Art der zu beprobenden
Erzeugnisse

Antimikrobiell wirksame Substanzen (AWS) in Ledererzeugnissen:
Leder-Giirtel, -Handschuhe, -Schuhe, -Geldborsen, -Brustbeutel

Stoffe, die in den Erzeug-
nissen analytisch zu er-
fassen sind

Pentachlorphenol (PCP) (Pflichtprogramm),

wahlweise weitere AWS:

4-Chlor-m-kresol (4-Chlor-3-methylphenol)
o-Phenylphenol (2-Hydroxybiphenyl, Biphenyl-2-ol)
2-(Thiocyanomethylthio)benzothiazol [TCMTB]
4-Nitrophenol

’ Bestimmungsmethode PCP: Methode B 82.02-8 nach § 64 LFGB

weitere AWS: “In House-Methode CVUA Freiburg®, Prinzip: Di-
chlormethanextraktion, HPLC-DAD

Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle wenn mdglich Hersteller oder Gro3handel, ansonsten Einzelhandel

Probenumfang 40 Lederproben

Menge der Einzelprobe |jeweils ein Erzeugnis bzw. ein Paar, bei Meterware (Glirtelmateri-

al) ca. 50 cm




Drucksache 163/06

40

Programm 3.5: Phthalate und ESBO in Twist-off-Deckeln

Art der zu beprobenden | Twist-off-Deckel; 6lhaltige Lebensmittel, die in Glasern mit Twist-
Erzeugnisse off-Deckeln verpackt sind
Matrixcodes 861029 ,,Verpackungsmaterial fiir Lebensmittel aus Metall la-

ckiert/beschichtet“ und ggf. Matrixcode des dlhaltigen Lebensmit-
tels

Stoffe, die in den Erzeug-
nissen analytisch zu er-
fassen sind

Phthalate (Pﬂichtprogramm)
ESBO (sofern Analytik in den Lindern vorhanden

Bestimmungsmethode

Phthalate: Fiselier, K., Biedermann, M., & Grob, K. (2005) Injec-
tor-internal thermal desorption from edible oils. Part 2,
chromatographic optimization for the analysis of mi-
grants from food packaging material. Journal of Sepa-
ration Science (in press)

ESBO:  Farnkhauser-Noti, A., Fiselier, K., Biedermann-Brem, S,
& Grob K. (2005) Epoxidized Soy Bean Oil (ESBO) mi-
grating from the gaskets of lids into food packed in

glass jars: analysis by on-line liquid chromatography-
gas chromatography (LC-GC). Journal of Chromatog-
raphy A (in press)

Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

2006

Probenahmestelle

Hersteller von Twist-off-Deckeln, Lebensmittelhersteller
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Programm 3.6: Primiire aromatische Amine (PAA) in Kiichenutensilien aus Polyamid

Art der zu beprobenden | Kiichengerite allgemein
Erzeugnisse Loffel,
Kartoffelstampfer,
Pfannenwender,
Schoptkellen
Kunststoffkaffeebecher
Matrixcodes

Stoffe, die in den Frzeug-
nissen analytisch zu er-
fassen sind

Primére aromatische Amine (PAA)

Bestimmungsmethode HPLC-Methode nach B. Brauer, T. Funke (2002) Spezifische Mig-
ration primérer aromatischer Amine in wassrigen Migraten von
Bedarfsgegenstinden aus Kunststoff, DLR 98 (405-411)

Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006

Probenahmestelle Importeure und kleinere Hersteller, Handel (Schwerpunkt der Her-

kunftslédnder aus Fernost)
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Programm 3.7: Abgabe von Blei und Cadmium aus Keramikgefifien

Art der zu beprobenden | Keramikgegensténde
Erzeugnisse

Matrixcodes

Stoffe, die in den Erzeug- | Blei

nissen analytisch zu er- | Cadmium

fassen sind

Bestimmungsmethode Methode L 80.03 nach § 64 LFGB
Bestimmungsgrenzen

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum 2006 .
Probenahmestelle Importeure, Hersteller, Einzelhandel, Grofhandel
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Programm 3.8: Formaldehyd in Holzpuzzle und Steckspielen fiir Kinder

Art der zu beprobenden | Behandeltes Holzspielzeug
Erzeugnisse

Matrixcodes

Stoffe, die in den Erzeug- | Formaldehyd

nissen analytisch zu er-

fassen sind

Bestimmungsmethode WKI-Flaschenmethode nach E. Roffael, Frauenhofer-Institut fiir
Holzforschung, Braunschweig, September 1988
Bestimmungsgrenzen
Probenahmegebiet
Probenahmezeitraum 2006
Importeure, Hersteller, Einzelhandel, GroBhandel

Probenahmestelle
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Anlage 3
(zu§ 4)

Anforderungen an die Durchfiihrung der Programme zu Betriebsiiberpriifungen

Programm 4.1 Riickverfolgbarkeit von Lebensmitteln

Rechtsgrundlage: Artikel 18 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002

Tabelle 4.1.1: Anforderungen

Methode Externes Verfahrensaudit
Zeitpunkt 2006
Zeitraum 3 aufeinander folgende Monate (frei wihlbar)

Art der zu iiberpriifen- | Keltereien, Mostereien und Fruchtsafthersteller

den Betriebe

An das Bundesamt zu libermittelnde Informationen, fiir die das Bundesamt ein geeignetes

Datenformat zur Verfligung stelit:

Name und Anschrift des beprobten Unternehmens *), Art der zu priifenden Erzeugnisse,
Name und Anschrift des Lieferanten *), Art der gelieferten Erzeugnisse,

Name und Anschrift des Abnehmers *), Art der gelieferten Erzeugnisse,

Datum der Lieferung/der Abgabe,

Umfang oder Menge,

gegebenenfalls Nummer der Charge, |

genauere Beschreibung des Erzeugnisses (z. B. vorverpackte oder lose Ware, rohes oder
verarbeitetes Erzeugnis). a .

Angaben, soweit sie im Betrieb vorliegen:

firmeninternes Riickverfolgbarkeitskonzept,
Maglichkeit firmeninterner Riickverfolgbarkeit,
Einbindung des Unternehmens in ein stufeniibergreifendes

Qualitdtsmanagement-(QM-)System.

*) gegebenenfalls auch in anonymisierter Form
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Programm 4.2: GVO-Kennzeichnung und Nachweis in Lebensmitteln

(Betriebsiiberpriifung, Probenahme und Untersuchung)

Rechtsgrundlagen:

Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des Européischen Parlaments und

des Rates vom 22. September 2003 iiber genetisch verdnderte Le-

bensmittel und Futtermittel.

Verordnung (EG) Nr. 1830/2003 des Europdischen Parlaments und
des Rates vom 22. September 2003 iiber die Riickverfolgbarkeit und
Kennzeichnung von genetisch verdnderten Organismen und iiber die

Riickverfolgbarkeit von aus genetisch veranderten Organismen her-

gestellten Lebensmitteln und Futtermitteln sowie zur Anderung der
Richtlinie 2001/18/EG.

Tabelle 4.2.1: Anforderungen

Art der zu iiberpriifenden Betriebe

Prioritit *)

Inhalt der Betriebsiiberpriifung

Importeure und Erstverarbeiter von Roh-
stoffen aus Soja, Mais und Raps.

1

Uberpriifung der Kennzeichnungsanfor-
derungen

Priifung und Erfassung der Kontrollsys-
teme

Ermittlung der Herkunft

Nachweis der technischen Vermeidbar-
keit

Probenahme, falls ein Nachweis von
gentechnisch verdnderten Bestandteilen
mdglich

Betriebe, die Verarbeitungserzeugnisse
aus Soja, Mais oder Raps herstellen und
weiterverarbeiten sowie Importeure der-

artiger Erzeugnisse, insbesondere

- Hersteller und Verarbeiter von So-
japroteinisolaten und Sojalecithin

- Hersteller von Babynahrung

- Hersteller anderer didtetischer Le-
bensmittel

- Stéarkehersteller

- Hersteller und Verarbeiter von Stér-
keverzuckerungserzeugnissen

- Importeure von Soja- und Maiser-
zeugnissen

Uberpriifung der Kennzeichnungsanfor-
derungen

Priifung und Erfassung der Kontrollsys-
teme

Ermittlung der Herkunft

Probenahme, falls ein Nachweis von
gentechnisch verdnderten Bestandteilen
moglich

Ermittlung der Produktionsweise

*) Prioritdt 1: Die angegebenen Betriebsarten sind bevorzugt fiir eine Betriebsiiberpriifung auszuwéhlen

Prioritit 2: Die angegebenen Betriebsarten sind nachrangig fiir eine Betriebsiliberpriifung auszuwéhlen
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Tabelle 4.2.3: Fiir den Programmteil Probenahme und Untersuchung

Art der zu beprobenden Er-
zeugnisse

Erzeugnisse aus Betrieben nach Tabelle zu Betriebsiiberpriifungen, in
denen ein Nachweis von gentechnisch veridnderten Bestandteilen mog-
lich ist

Stoffe, die in den Erzeugnis-
sen analytisch zu erfassen

sind

Nachweis und quantitative Bestimmung zugelassener und nicht zuge-
lassener GVO-Bestandteile

Bestimmungsmethode

Validierte Methoden zum Naqhweis und zur quantitativen Bestim-
mung von zugelassenen und nicht zugelassenen GVO gemédfl Empfeh-
lung des Bundesamtes nach § 5 AVV BUp 2006

Weitere Anforderungen an

- Empfehlung der Kommission (2004/787/EG) vom 4. Oktober 2004

die Probenahme fiir eine technische Anleitung fiir Probenahme und Nachweis von gen-
technisch verénderten Organismen und von aus gentechnisch veran-
derten Organismen hergestelltem Material als Produkte oder in Pro-
dukten im Kontext der Verordnung (EG) Nr. 1830/2003
- Probenahmeschema des ALS auf der Grundlage des Normentwurfs
prEN ISO 21568 (06/2003)

Analytische Leistungskrite-

rien '

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum Probenahme bei Importeuren und Erstverarbeitern von Rohstoffen,

wenn gv-freie Ware verfligbar

Probenahmestelle

Siehe Tabelle 4.2.1
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Programm 4.3 [Einhaltung der vorgeschriebenen Temperaturen bei tiefgéfrorenen Le-
bensmitteln wihrend des Versands und im Einzelhandel

Tabelle 4.3.1: Anforderungen

Methode Betriebsiiberpriifung
Zeitpunkt 2006
Zeitraum ganzjdhrig

Art der zu iiberpriifen- |verschiedene Betriebsarten (Gastronomie, Supermérkte, Importeu-

den Betriebe re, Hersteller)

Uber die Kontrolle der Einhaltung der ununterbrochenen Kiihlkette liegt den Lindern um-
fangreiches Datenmaterial vor. Ziel dieses Programms ist es, Daten nach einem einheitlichen

Muster zu erheben, um einen Uberblick iiber das gesamte Bundesgebiet zu gewinnen.
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Programm 4.4 Allergenkennzeichnung

Rechtsgrundlagen:

50

Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung (LMKV) vom 15. De-

zember 1999, zuletzt gedndert durch Verordnung vom 10.11.2005

(BGBL I S. 3160)

Richtlinie 2005/26/EG, ABL. EU Nr. L 75 vom 22.3.2005, geédndert
durch die Richtlinie 2005/63/EG (ABI. EU Nr. L 258 S. 3)

Tabelle 4.4.1: Anforderungen

Art der zu iiberpriifenden Betriebe

Prioritiit

Inhalt der Betriebsiiberpriifung

Hersteller von Schokoladen und Schoko-
ladenerzeugnissen, Betriebe, die diese

Erzeugnisse weiterverarbeiten

Kontrolle der Umsetzung der neuen An-
forderungen an die Kennzeichnung von
Lebensmitteln die Zutaten enthalten, die
allergische oder andere Unvertraglich-
keitsreaktionen auslésen konnen
Erfragen von Maflnahmen zur Verhin-
derung von sog. ,,Cross Contacts* (un- -
beabsichtigte oder technisch unver-
meidbare Kontamination mit allergenen
Stoffen)

Das Bundesamt stellt einen geeigneten

Fragebogen zur Verfligung
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Tabelle 4.4.3: Fiir den Programmteil Probenahme und Untersuchung

Art der zu beprobenden Er-
zeugnisse '

Schokoladen und Schokoladenerzeugnisse, Produkte von Betrieben,

die diese Erzeugnisse weiterverarbeiten

Stoffe, die in den Erzeugnis-
sen analytisch zu erfassen

Nachweis allergener Bestandteile bzw. Bestandteile, die andere Un-
vertriglichkeitsreaktionen auslésen konnen

sind

Bestimmungsmethode Methode 00.00-69 (Erdnussproteine) nach § 64 Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Analytische Leistungskrite- | Nachweisgrenze < 10 mg/kg

rien

Probenahmegebiet

Probenahmezeitraum

Probenahmestelle Siehe Tabelle 4.4.1




