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Flachenbedarfsplan — Héchstflachen fiir Dienstraume
Lfd. Zweckbestimmung des Raumes Raumgroéfe
Nr. m? NF
1 Anteilflache je Schreibkraft, Bote und dgl. bei gemeinsamer Un- 6
terbringung von 2 und mehr Personen in einem Raum )
2a | Einzelzimmer fur Mitarbeiter (Hilfskréfte), Bedienstete im Regis- 9
traturdienst und in gleich zu bewertender Tatigkeit )
2b | Anteilflache je Mitarbeiter bei Unterbringung in einem Raum”’ 6
3a | Einzelzimmer fur Sachbearbeiter und andere Bedienstete mit 12
entsprechend zu bewertenden Aufgaben )
3b | Bei gemeinsamer Unterbringung von 2 Personen (z. B. Sachbe- 18
arbeiter oder 1 Sachbearbeiter und ein 1 Mitarbeite*r% kénnen fir
jede weitere Person jeweils 6 m? angesetzt werden
4 Einzelzimmer fur
a) Hilfsreferenten in Ministerien
b) Referenten in Ober- und Mittelbeh6rden 18
c) Hilfsreferenten in Ober- und Mittelbehdrden )
d) Abteilungsleiter in Ortsbehdrden )
5 Einzelzimmer fir
a) Referenten in Ministerien 24
b) Abteilungsleiter in Ober- und Mittelbehdrden
c) Amtsvorsténde
6 Einzelzimmer fur
a) Abteilungsleiter in Ministerien 30
b) Leiter von Ober- und Mittelbehérden
7 Einzelzimmer von Ministerialdirektoren 36
8 Einzelzimmer fir
a) Minister 42-48

b) Staatssekretar

Vorzimmer kénnen einen Zuschlag von 6 m? erhalten.

Bei im Einzelfall nachzuweisendem zuséatzlichem Raumbedarf (z. B. fur Arbeitskrafte des
technischen Dienstes oder Arbeitsgebiet mit Aktenablage) kénnen Zuschlédge genehmigt

_werden.

Die Hochstflachen sind je zur Halfte mit 18 m? und 12 m? zu bemessen.
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Flachenbedarfsplan — Richtwerte fiir Kantinen

1. Raumgréfen des
Kiichenteils’

Anzahl der Verpflegungsteilnehmer(n)

150-300 | 301-450 | 451-600 | 601-900 | 901-1200

(evtl. im Keller)

Biro

Gesamtflache 120m2 | 150m2 [ 170m? | 215m? | 265m?
Davon entfallen auf:

Kochraum 35 bis 37 v. H.
Kartoffelschél- und 10 bis 12 v. H.
Gemuseputzraum

Fleischvorbereitungs- 8 bis9v. H.
raum

Kiahlraume far 7 bis 8 v. H.
Lebensmittel

Raum fur Tagesvorra- 5 bis 6 v. H.
te

Geschirrsplle, Topf- 18 bis 22 v. H.
splile

Kihlraum fur Getranke 5 bis 6 v. H.

6 bis 8 v. H. der Gesamtflache

In den Richtwerten sind Rdume fir Kiichenabfalle, Leergut (ggf. im Keller) und Vorrate
(im Keller) sowie der Bedienungsgang mit Essensausgabestellen (auch bei Selbstbedie-
nung), die Einrichtung zum Aufwarmen mitgebrachter Speisen und der Verkaufsstand
(mit Cafeteria verbunden) nicht enthalten.

2. Raumgrc‘jf&enﬂc*ies
Speiseraums”
und der Cafeteria

Anzahl der Verpflegungsteilnehmer(n)

150-300 | 301-450 | 451-600 | 601-900 | 901-1200

multipliziert mit

Bei Drei-Schicht-
Betrieb bzw.
Essensausgabe
Uber 1 Std.

Bei Zwei-Schicht-
Betrieb bzw.
Essensausgabe
bis 1 Std.

Cafeteria

0,4 m? 0,4 m? 0,4 m? 0,4 m? 0,4 m?
0,6 m? 0,6 m? 0,6 m? 0,6 m? 0,6 m?
0,15 m? 0,15 m? 0,1 m? 0,1 m? 0,08 m?

Bei Selbstbedienung kann wegen der kiirzeren Wartezeiten und der entsprechend bes-
seren Nutzungsmaoglichkeit der Fldchenbedarf um bis zu 0,10 m?# Verpflegungsteilneh-
mer unterschritten werden. Ein Zwei-Schicht-Betrieb ist bei mehr als 450 Verpflegungs-
teilnehmern nur in Ausnahmeféllen vorzusehen.

*) Die Angaben gelten fir die Kiichen, die alle Speisen selbst zubereiten.

**) Die Anzahl der Verpflegungsteilnehmer, die in der Regel nicht identisch mit der Anzahl der Beschéftigten
ist, ist — unter Beriicksichtigung fremder Verpflegungsteilnehmer — zu ermitteln.

***) Ggf. Aufteilung in mehrere Raume.
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3. Toilettenrdume
(Ausstattung)

Anzahl der Verpflegungsteilnehmer

150-300

301-450

451-600

601-900

901-1200

3.1 fur Herren

Sitzbecken
Stehbecken
Waschbecken

3.2 fir Damen

Sitzbecken
Waschbecken

3.3 fur Raumpflege

Ausgussbecken
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