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RICHTLINIE DES RATES
vom 25. Juli 1983

zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber
bestimmte » C1 Milcheiweillerzeugnisse < (Kaseine  und
Kaseinate) fiir die menschliche Ernihrung

(83/417/EWG)

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europédischen Wirtschaftsge-
meinschaft, insbesondere auf Artikel 100,

auf Vorschlag der Kommission (1),

nach Stellungnahme des Europiischen Parlaments (2),

nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialausschusses (3),
in Erwdgung nachstehender Griinde:

In einigen Mitgliedstaaten bestehen Rechts- und Verwaltungsvorschrif-
ten {iber die spezifische Zusammensetzung und Herstellung von Kase-
inen und Kaseinaten, die zur menschlichen Erndhrung bestimmt sind,
sowie lber die Bedingungen, welche diese Waren erfiillen miissen,
damit sie unter bestimmten Bezeichnungen verwendet werden konnen
oder ihre Verwendung in anderen Lebensmitteln zuléssig ist. In anderen
Mitgliedstaaten bestehen bisher keine derartigen Vorschriften.

Dieser Zustand ist geeignet, den freien Warenverkehr mit den zur
menschlichen Erndhrung bestimmten Kaseinen und Kaseinaten zu be-
hindern und zu ungleichen Wettbewerbsbedingungen fiir ihre Verwen-
der zu fiihren. Er wirkt sich deshalb unmittelbar auf die Errichtung und
das Funktionierern des Gemeinsamen Marktes aus.

Deshalb sind auf Gemeinschaftsebene die Regeln festzulegen, die hin-
sichtlich der Zusammensetzung dieser Waren und ihrer Kennzeichnung
eingehalten werden miissen.

Niahrkaseine und -kaseinate werden gegenwirtig im allgemeinen nicht
an den Endverbraucher verkauft. Wire dies der Fall, so finde die Richt-
linie 79/112/EWG des Rates vom 18. Dezember 1978 zur Angleichung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber die Etikettierung und
Aufmachung von fiir den Endverbraucher bestimmten Lebensmitteln
sowie die Werbung hierfiir (*) ebenfalls Anwendung.

Zur Erleichterung des Handelsverkehrs empfiehlt es sich andererseits,
auf Gemeinschaftsebene die Etikettierungsregeln filir bestimmte Néhr-
kaseine und Nahrkaseinate, die zur gewerblichen Verwendung bestimmt
sind, festzulegen.

Im ersten Programm der Européischen Wirtschaftsgemeinschaft fiir eine
Politik zum Schutz und zur Unterrichtung der Verbraucher (°) sind Ak-
tionen auf den Gebieten geplant, die fiir den Schutz der Gesundheit und
Sicherung der Verbraucher, namentlich auf dem Lebensmittelsektor, von
besonderer Bedeutung sind.

Bei den Verfahren zur Probenahme und bei den zur Uberpriifung der
Zusammensetzung und anderer Eigenschaften der betreffenden Waren
erforderlichen Analysemethoden handelt es sich um technische Durch-
fiihrungsmaBinahmen, die zwecks Vereinfachnung und Beschleunigung
des Verfahrens von der Kommission erlassen werden sollten.

In allen Fallen, in denen der Rat der Kommission Zustiandigkeit fiir die
Durchfithrung von Vorschriften im Bereich des Lebensmittelrechts iiber-

(') ABL Nr. C 50 vom 24.2.1979, S. 5.
() ABL Nr. C 140 vom 5.6.1979, S. 174.
() ABL Nr. C 247 vom 1.10.1979, S. 54.
(*) ABL Nr. L 33 vom 8.2.1979, S. 1.

() ABL Nr. C 92 vom 25.4.1975, S. 1.
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tragt, ist ein Verfahren flir eine enge Zusammenarbeit zwischen den
Mitgliedstaaten und der Kommission im Rahmen des mit Beschluf3
69/414/EWG eingesetzten Lebensmittelausschusses (') vorzusehen —

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

Artikel 1

(1)  Diese Richtline gilt fiir die in den Anhdngen definierten Milch-
eiweillerzeugnisse und Mischungen von Milcheiweilerzeugnissen fiir
die menschliche Erndhrung.

(2) Im Sinne dieser Richtline gelten als

— ,,Kasein“ der in Milch als Hauptbestandteil enthaltene gewaschene
und getrocknete, in reinem Wasser unlosliche EiweiBstoff, der aus
Magermilch durch Féllung gewonnen wird, die durch

— Zusatz von Siure,

— mikrobiologische Séduerung,

— Labfillung

— oder andere milchkoagulierende Enzyme

vorgenommen wird, und zwar unbeschadet einer etwaigen vorheri-
gen Behandlung mit Ionenaustausch- und Konzentrationsverfahren;

— ,.,Kaseinate* die durch Trocknen von Kaseinen, die mit neutralisier-
enden Stoffen behandelt wurden, gewonnenen Erzeugnisse;

— ,Magermilch® das Gemelk von einer oder mehreren Kiihen, dem
nichts hinzugefiigt wurde und bei welchem lediglich der Fettgehalt
vermindert wurde.

Artikel 2
Die Mitgliedstaaten treffen alle erforderlichen Vorkehrungen, damit:

— die in den Anhdngen definierten Erzeugnisse nur dann in den Ver-
kehr gebracht werden diirfen, wenn sie den Definitionen und Be-
stimmungen dieser Richtlinie und ihrer Anhinge entsprechen, und

— den Kriterien in den Anhéngen nicht entsprechende Erzeugnisse so
bezeichnet und gekennzeichnet werden, da3 sie den Kéaufer nicht
hinsichtlich ihrer Art, Qualitit und Verwendung irrefithren.

Artikel 3

Die in den Anhéngen genannten Bezeichnungen sind den dort definier-
ten Erzeugnissen vorbehalten und miissen im Handel zu ihrer Kenn-
zeichnung verwendet werden.

Artikel 4

(1)  Unbeschadet der Richtlinie 79/112/EWG und unbeschadet der
von der Gemeinschaft fiir die Kennzeichnung von nicht fiir den End-
verbraucher bestimmten Lebensmitteln zu erlassenden Vorschriften sind
auf den Verpackungen, Behiltnissen oder Etiketten der in den Anhén-
gen festgelegten Erzeugnisse mindestens die folgenden Hinweise in gut
sichtbaren, deutlich lesbaren und unverwischbaren Buchstaben verbind-
lich vorgeschrieben:

a) die den betreffenden Erzeugnissen nach Artikel 3 vorbehaltene Be-
zeichnung sowie fiir die Kaseinate die Angabe der Art(en) der Ka-
tionen;

(') ABL Nr. L 291 vom 29.11.1969, S. 9.
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b) bei als Mischung verkauften Erzeugnissen

— der Hinweis ,,Mischung aus ..., gefolgt von den Bezeichnungen
der verschiedenen Erzeugnisse, aus denen die Mischung besteht,
in entsprechend dem Gewicht absteigender Reihenfolge,

— bei Kaseinaten die Angabe der Art(en) der Kationen,
— bei Mischungen, die Kaseinate enthalten, der Proteingehalt;

c¢) die Nettomenge in den MaBleinheiten kg oder g. Bis zum Ablauf der
Ubergangszeit, wihrend der die Verwendung von Einheiten des Em-
pire-Systems gemiafl Kapitel D des Anhangs der Richtlinie
71/354/EWG des Rates vom 18. Oktober 1971 zur Angleichung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber die Einheiten im
MeBwesen (1), zuletzt  gedndert  durch  die  Richtlinie
76/770/EWG (?), in der Gemeinschaft gestattet ist, konnen Irland
und das Vereinigte Konigreich zulassen, dal3 die Menge nur in MaB3-
einheiten des Empire-Systems ausgedriickt wird, fiir die folgende
Umrechnungssétze gelten:

— 1 ml = 0,0352 fluid ounces,

— 11 = 1,760 oder 0,220 gallons,
—1g = 0,0353 ounces (Avoirdupois),
— 1 kg = 2,205 pounds;

d) den Namen oder die Firma und die Anschrift des Herstellers, des
Verpackers oder eines in der Gemeinschaft niedergelassenen Ver-
kaufers.

Die Mitgliedstaaten kénnen jedoch die einzelstaatlichen Bestimmun-
gen, die die Angabe des Herstellungs- oder Verpackungsbetriebs fiir
ihre inlandische Produktion vorschreiben, beibehalten;

e) bei aus dritten Lindern eingefiihrten Erzeugnissen das Ursprungs-
land;

f) das Herstellungsdatum oder eine Angabe, die die Identifizierung der
Partie ermoglicht.

(2) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, dafl in ihrem Hoheitsge-
biet der Vertrieb von Néhrkaseinen und Néhrkaseinaten untersagt wird,
wenn die in Absatz 1 Buchstaben a), b), ¢) und f) vorgesehenen Anga-
ben nicht in einer fiir den Kaufer leicht verstindlichen Sprache abgefal3t
sind, es sei denn, dal dessen Unterrichtung durch andere MaBnahmen
gewihrleistet ist. Dem steht nicht entgegen, dafl die genannten Angaben
in mehreren Sprachen abgefafit sind.

Die Angaben nach Absatz 1 Buchstabe b) dritter Gedankenstrich und
Buchstabe ¢), d) und e) brauchen nur auf dem Begleitpapier vermerkt zu
sein.

Bei Beforderungen von Schiittgut kann diese Ausnahmeregelung auf
Buchstabe b) zweiter Gedankenstrich und Buchstabe f) Anwendung
finden.

Artikel 5

Unbeschadet der auf dem Gebiet des Gesundheitsschutzes und der Hy-
giene zu erlassenden Gemeinschaftsvorschriften fiir die in den Anhén-
gen I und II genannten Grunderzeugnisse miissen diese einer Wérme-
behandlung unterzogen werden, die zu einem negativen Phosphatase-
nachweis fiihrt.

(') ABL Nr. L 243 vom 29.10.1971, S. 29.
() ABL Nr. L 262 vom 27.9.1976, S. 204.
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Artikel 6

(1) Die Mitgliedstaaten treffen alle erforderlichen Mafinahmen, damit
der Verkehr mit den in Artikel 1 genannten Erzeugnissen, die den in
dieser Richtlinie und ihren Anhéingen vorgesehenen Beschreibungen und
Bestimmungen entsprechen, nicht durch die Anwendung der nicht har-
monisierten einzelstaatlichen Bestimmungen iiber die Zusammenset-
zung, Herstellungsmerkmale, Aufmachung oder Kennzeichnung dieser
Erzeugnisse bzw. der Lebensmittel im allgemeinen behindert wird.

(2) Absatz 1 findet keine Anwendung auf nicht harmonisierte Vor-
schriften, die gerechtfertigt sind zum Schutze

— der Gesundheit,

— vor Tauschung, sofern diese nicht bewirken, da3 die Anwendung
der in dieser Richtlinie vorgesehenen Definitionen und Bestimmun-
gen beeintrichtigt wird,

— des gewerblichen und kommerziellen Eigentums, der Herkunfisbe-
zeichnungen und der Ursprungsangaben sowie vor unlauterem Wett-
bewerb.

Artikel 7

(1)  Stellt ein Mitgliedstaat auf der Grundlage einer eingehenden Be-
griindung anhand neuer Daten oder einer neuen Beurteilung der vor-
liegenden Daten nach dem Erla8 der Richtlinie fest, daf3 die Verwen-
dung eines der in den Anhéngen I und II genannten Stoffe bei einem
der in diesen Anhédngen genannten Erzeugnisse oder die hochstzuldssige
Zusatzmenge eine Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellt,
selbst wenn diese den Bestimmungen dieser Richtlinie entsprechen, so
kann dieser Staat die Anwendung der betreffenden Bestimmungen in
seinem Gebiet vorldufig aussetzen oder einschrinken. Er teilt dies unter
Angabe der Griinde fiir die Entscheidung unverziiglich den anderen
Mitgliedstaaten und der Kommission mit.

(2) Die Kommission priift die von dem betreffenden Mitgliedstaat
angegebenen Griinde und konsultiert die Mitgliedstaaten im Stindigen
Lebensmittelausschuf3; anschliefend gibt sie unverziiglich ihre Stellung-
nahme ab und ergreift die geeigneten MaBinahmen.

(3) Ist die Kommission der Ansicht, daB die Richtlinie gedndert wer-
den muf3, um den in Absatz 1 genannten Schwierigkeiten zu begegnen
und den Schutz der menschlichen Gesundheit zu gewéhrleisten, so leitet
sie das Verfahren nach Artikel 10 ein, um diese Anderungen zu er-
lassen; in diesem Fall kann der Mitgliedstaat, der SchutzmaBnahmen
getroffen hat, diese bis zum Inkrafttreten dieser Anderungen beibehal-
ten.

Artikel 8

Auf Vorschlag der Kommission legt der Rat, soweit erforderlich, die
Reinheitskriterien fiir die in den Anhdngen genannten technologischen
Hilfsstoffe fest.

Artikel 9

Nach dem Verfahren des Artikels 10 werden bestimmt:

a) die fiir die Uberpriifung der in Artikel 8 genannten Reinheitskriterien
erforderlichen Analysemethoden;

b) die Einzelheiten der Probenahme und die Analysemethoden fiir die
Uberpriifung von Zusammensetzung und Herstellungsmerkmalen, die
bei der Herstellung der in den Anhéngen definierten Erzeugnisse zu
beriicksichtigen sind.
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Artikel 10

(1) Die Kommission wird von dem durch Artikel 58 der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 (') eingesetzten Stdndigen Ausschuss fiir die Lebens-
mittelkette und Tiergesundheit unterstiitzt.

(2)  Wird auf diesen Artikel Bezug genommen, so gelten die Artikel 5
und 7 des Beschlusses 1999/468/EG (?).

Der Zeitraum nach Artikel 5 Absatz 6 des Beschlusses 1999/468/EG
wird auf drei Monate festgesetzt.

(3) Der Ausschuss gibt sich eine Geschiftsordnung.

Artikel 11

Die Bestimmungen dieser Richtlinie gelten nicht fiir die in Artikel 1
genannten und zur Ausfuhr nach Drittlindern bestimmten Erzeugnisse.

Artikel 12

Die Mitgliedstaaten &ndern, soweit erforderlich, ihre Rechtsvorschriften,
um dieser Richtlinie nachzukommen, und setzen die Kommission davon
unverziiglich in Kenntnis; die gednderten Rechtsvorschriften werden so
angewandt, daB das Inverkehrbringen:

— von dieser Richtlinie entsprechenden Erzeugnissen spitestens zwei
Jahre nach ihrer Bekanntgabe (3) erlaubt ist;

— von dieser Richtlinie nicht entsprechenden Erzeugnissen drei Jahre
nach der Bekanntgabe dieser Richtlinie untersagt ist.

Artikel 13

Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.

() ABL L 31 vom 1.2.2002, S. 1.

(®» ABL L 184 vom 17.7.1999, S. 23.

(®) Diese Richtlinie ist den Mitgliedstaaten am 2. August 1983 bekanntgegeben
worden.
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II.

ANHANG |

NAHRKASEINE

BEZEICHNUNGEN UND DEFINITIONEN

a) ,,Séure-Nahrkasein“: ,Ndhrkasein (Saurekasein)”, das durch Fillung mit
Hilfe der in Abschnitt II Buchstabe d) genannten technologischen Hilfs-
stoffe und Bakterienkulturen gewonnnen wird und den in Abschnitt 11
festgelegten Normen entspricht;

b) ,,Labndhrkasein“: ,Ndhrkasein (Labndhrkasein)*, das durch Féllung mit
Hilfe der in Abschnitt III Buchstabe d) genannten technologischen Hilfs-
stoffe gewonnen wird und den in Abschnitt III festgelegten Normen ent-
spricht.

NORMEN FUR SAURE-NAHRKASEIN

a) Fiir die Zusammensetzung wesentliche Faktoren

1. Wassergehalt, hochstens 10,0 % m/m
2. Milchproteingehalt in der Trockenmasse,
mindestens 90 % m/m
davon Nihrkaseingehalt, mindestens 95 % m/m

3. Milchfettgehalt in der Trockenmasse, hochs-

tens 2,25 % m/m
4. titrierbare Séure, ausgedriickt in ml zehntel-

normaler Natronlauge in g, hdchstens 0,27
5. Aschegehalt (einschlieflich P,Os) hochstens 2,5 % m/m
6.  Wasserfreier Milchzucker, hochstens 1 % m/m

7. Sedimente (verbrannte Teilchen), hochstens 22,5 mg in 25 mg

b) Kontaminanten

Bleigehalt, hochstens 1 mg/kg

¢) Verunreinigungen

Fremdstoffe (z. B. Holz- oder Metallpartikel,
Haare oder Insektenfragmente) keine in 25 g

d) Harmlose und fiir die menschliche Erndhrung geeignete technologi-
sche Hilfsstoffe und Bakterienkulturen

i) — Milchséure (E 270)
— Salzsdure
— Schwefelsdure
— Zitronensaure (E 330)
— Essigsédure (E 260)
— Orthophosphorsdure
ii) — Molke
— milchsiurebildende Bakterienkulturen
e) Organoleptische Merkmale

1. Geruch: ohne Fremdgeriiche

2. Aussehen: Farbe weill bis cremeweifl; das Erzeugnis darf
auch keinerlei Klumpen enthalten, die leichtem
Druck widerstehen.
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vB
III. NORMEN FUR LABNAHRKASEIN
a) Fiir die Zusammensetzung wesentliche Faktoren
1.  Wassergehalt, hochstens 10 % m/m
2. Milchproteingehalt in der Trockenmasse,
mindestens 84 % m/m
davon Kaseingehalt, mindestens 95 % m/m
3. Milchfettgehalt in der Trockenmasse, hochs-
tens 2 % m/m
4. Aschegehalt (einschlieBlich P,Os), mindes-
tens 7,50 % m/m
5.  Wasserfreier Milchzucker, hochstens 1 % m/m
6. Sedimente (verbrannte Teilchen), hochstens 225 mgin25¢g
b) Kontaminanten
Bleigehalt, hochstens 1 mg/kg
¢) Verunreinigungen
Fremdstoffe (z. B. Holz- und Metallpartikel,
Haare oder Insektenfragmente) keine in 25 g
d) Harmlose und fiir die menschliche Ernihrung geeignete technologi-
sche Hilfsstoffe
M2

— Lab, das den Anforderungen der Verordnung (EG) Nr. 1332/2008
des Europdischen Parlaments und des Rates vom 16. Dezember 2008
iiber Lebensmittelenzyme (') entspricht;

— sonstige milchkoagulierende Enzyme, die den Anforderungen der
Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 iiber Lebensmittelenzyme entspre-
chen.

vB
e) Organoleptische Merkmale
1. Geruch: ohne Fremdgeriiche.
2. Aussehen: Farbe weill bis cremeweil; das Erzeugnis darf

auch keinerlei Klumpen enthalten, die leichtem
Druck widerstehen.

() ABL L 354 vom 31.12.2008, S. 7.
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1I.

ANHANG I

NAHRKASEINATE

BEZEICHNUNGEN UND DEFINITIONEN

,»Nahrkaseinat“: ,,aufgeschlossenes Milcheiweill (Kaseinat)*, das aus Kasein
gewonnen wird, welches mit den in Abschnitt II Buchstade d) genannten
neutralisierenden Stoffen von Nahrungsmittelqualitit behandelt worden ist
und den in Abschnitt II festgelegten Normen entspricht.

NORMEN FUR NAHRKASEINATE

a) Fiir die Zusammensetzung wesentliche Faktoren

1.
2.

Wassergehalt, hochstens 8 m/m
Milchkaseingehalt in der Trockenmasse,

mindestens 88 m/m
Milchfettgehalt in der Trockenmasse, hochs-

tens 2,0 % m/m
Wasserfreier Milchzucker, hochstens 1,0 % m/m
pH-Wert 6 bis 8
Sedimente (verbrannte Teilchen), hochstens 22,5 mg in 25 g

b) Kontaminanten

Blei, hochstens 1 mg/kg
c¢) Verunreinigungen
Fremdstoffe (z. B. Holz- und Metallpartikel),
Haare oder Insektenfragmente keine in 25 g

d) Technologische
(neutralisierende Stoffe und wahlweise Puffersubstanzen

Natrium-
Kalium- =

9
=

Calcium-
Ammonium- 3
Magnesium-

e) Merkmale

1.

Geruch:

Aussehen:

Loslichkeit:

Hilfsstoffe von Nahrungsmittelqualitit

hydroxide
karbonate
phosphate
zitrate

sehr geringes Aroma und sehr geringe Fremdge-
riiche.

Farbe weill bis cremeweif3; das Erzeugnis darf
auch keinerlei Klumpen enthalten, die leichtem
Druck widerstehen.

fast vollig 16slich in destilliertem Wasser, ausge-
nommen Calciumkaseinat.



